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Unsere Themen

Nachruf Susi Schabinger

Die beliebte Hainfelder Wirtin ist verstorben.

Fein beinanderbleiben

Fotonachschau der Langen Einkaufsnacht

Schwammerlsuchen schenkt Ruhe

Ein Gesprach mit Helmut Jand| sen.

Pilze essen, aber achtsam

Dr. Clemens Vanicek zum Thema

Frischer Fisch aus Hainfeld
Uber das Projekt Kirchtalfisch

Unterwegs im Auftrag des Fischwohls

Franz Steigberger tiber den heimischen Fischbestand

130 Jahre Feinkost Reithofer

Ein Gesprach mit Georg Reithofer

Die digitale Holumne
Stefan Scheiblecker tiber Pilzbestimmungs-Apps

Gemeindenachrichten

u. a. ein Stadtrundgang in Bildern

Kolumne Freiraum

Ein Pladoyer fiir Gemiise aus dem Garten

20 Jahre Wochenmarkt Hainfeld

Wir gratulieren herzlichst!

Auf zum Pfarrcafé!

P. Josef Lackstdtter recherchierte Leckeres

100. Treffen des Bierstammtisches
Ein gepflegter Stammtisch in der Bierstadt Hainfeld

Hulturveranstaltungen

Marco Pogo im Kabarett. Operettenabend, Aus-
stellung Traude Reithofer, 20 Jahre Kino-Dienstag,
Buchvorstellung, Workshopreihe der Musikschule

Die Sportseiten

Vereinsberichte, Hiittendienste
10 Jahre Reisecenter Hainfeld
Veranstaltungskalender

Liebe Leserin!
| Lieber Leser!

er Sommer neigt sich schon wieder dem Ende zu.

Wir sind in der gliicklichen Lage, in Hainfeld

und Umgebung, in Wald und Wiese viele ver-
schiedene Naturprodukte wie Obst, Gemiise bis zu
den Pilzen im Wald ernten zu kénnen. So haben wir
uns in der Region umgeschaut und die aktuelle Aus-
gabe diesem Thema gewidmet.

Wir bringen ein spannendes Interview mit dem
Pilzkenner Helmut Jandl und berichten iiber die re-
gionalen Fischspezialititen.

Die Feinkost Reithofer ist ja schon seit Jahren fur
regionale Produkte bekannt, feiert das unglaubliche
130jahrige Firmenjubilium. Dazu ein Gesprich mit
Firmenchef Georg Reithofer.

Aus traurigem Anlass haben wir einen Nachruf der
viel zu frith verstorbenen Hainfelder Gastwirtin Susi
Schobinger verfasst. Sie hat vorwiegend heimische Le-
bensmittel in ihrer vorziiglichen Kiiche verwendet
und hinterlisst in der Hainfelder Kulinarik eine grof3e
Liicke!

Der Bierstammtisch von Andreas Knapp feiert sein
100. Treffen, dazu ein kleines Portrit.

Schlussendlich darfich Sie noch auf den Hainfelder
Kulturherbst hinweisen, der heuer ein bunt gemisch-
tes Programm aufweist. Vom Operettenabend tiber
Kabarettveranstaltungen, ein Konzert in der Pfarrkir-
che bis zur Fotoausstellung im Kultursaal von Traude
Reithofer ist bestimmt fiir jeden Geschmack etwas
dabei. Ich wiirde mich freuen, Sie zu der ein oder an-
deren Veranstaltung begriiffen zu diirfen!

Bis dahin wiinsche ich Ihnen einen bunten Herbst
und geniefSen Sie unsere regionalen Produkte.

Anita Zehetmayer
redaktign@hainfeld.at
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L Sebr geehrte Damen und
‘?- iJ Herren!
: . Liebe Jugendliche!

ainfeld, die kleine Stadt mitten im Griinen, mit

einer tollen Infrastruktur, produziert auch hoch-

wertige, gesunde Lebensmittel und bietet diese
zum Kauf im Ort an. Leckeres aus der Region ist fast
iiberall anzutreffen.

Mein Favorit ist der schmackhafte Voralpenkise
aus Schaf- und Kuhmilch, den unsere Landwirte vor-
ztiglich zubereiten. Dazu ein Glas Most oder ein kiih-
les Hainfelder Bier. Es darf auch manchmal etwas
Speck und Gemiise dabei sein. Hervorragendes Ge-
bick und die allerbesten siiflen Leckereien kommen
aus den heimischen Bickereien und Konditoreien.

Geringe Transportwege zu den Geschiften scho-
nen das Klima und verursachen weniger Kosten. Bei
vielen Erzeugern kann auch direkt eingekauft werden.
Fleisch und Wurstwaren, Wild, Fische, Kise, Eier,
Obst und Gemiise, sowie Schwammerl und Beeren aus
den nahen Wildern. Viele Produkte erfiillen die ho-
hen BIO-Anforderungen.

Ein beliebter Treffpunkt fiir den Einkauf in Gesell-
schaft ist der seit 20 Jahren bestehende Wochenmarke
am Hauptplatz. Fiir Freitag, den 20. Oktober, darfich
wieder zum traditionellen Biirgermeisterkochen ein-
laden. Es gibt schone Sachpreise zu gewinnen und der
Reinerlos kommt einem sozialen Zweck zugute.

An den Wochenenden verwohnen die fiinf Schutz-
hiitten in der Gemeinde mit regionalen Leckereien.
Die Liasenbondlhiitte feiert heuer bereits ihren 100.
Geburtstag. Die Hiitte am Gféhlberg feiert den 20.
Geburtstag und die Naturfreunde Eichgraben feiern
das 100-Jahre-Jubilium.

Alle regionalen Késtlichkeiten werden in den zahl-
reichen Hainfelder Gasthiusern zubereitet und an-
geboten. Susanne Schobinger war eine dieser kulina-
rischen Kiinstlerinnen, die einen Gasthausbesuch zu
einem genussreichen Erlebnis machten. Wir werden
oft daran denken.

Einen schonen Herbst wiinscht Thnen

Bdrg%bm itterle
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Liebe Hainfelderinnen
und Hainfelder!

er vergangene Sommer wurde leider durch den

plotzlichen Tod von zwei Personen, die beide in

Hainfeld stark engagiert waren, tiberschattet.
Franz Witzmann, Griinder des Begegnungsraumes
»,Comedor del Arte“ und mit dem Verein ,,Herzver-
stand“ Mitglied bei , Wir Hainfelder® hat sich sehr fur
die Integration von Fliichtlingen stark gemacht. Er
war bei vielen unserer Veranstaltungen aktiv, sei es
durch die Teilnahme am Flohmarkt, die Betreuung
des Cafés beim Kreativmarkt oder die Organisation
von Arbeiten fiir das jihrliche Sozialprojeke (zB das
Nihen von Stoffsternen und von Weihnachtsengel-
Kostiimen oder mit dem Basteln von Origami-Weih-
nachtssternen).

Susi Schobinger, Wirtin aus Leidenschaft und seit
Jahrzehnten eine ,Institution“ in der Hainfelder Gas-
tronomie, ist mit 57 Jahren mitten im Abendgeschift
ihres Gasthauses verstorben. Ich denke gerne an die
vielen schonen Stunden zuriick, die wir in ihrem scho-
nen Gasthaus verbracht haben. Sie hatte immer ein
freundliches Wort auf den Lippen und sprithte nur so
vor Energie. Ihre Kochkunst war weithin bekannt und
lockte auch viele Auswirtige nach Hainfeld. Die
Nachricht von ihrem Ableben hat Hainfeld in eine
Art Schockstarre verfallen lassen, niemand konnte es
so richtig glauben. Noch Tage nach ihrem Ableben
war Susi das Gespriachsthema Nummer eins in Hain-
feld.

Franz und Susi sind beide in ihrer Leidenschaft auf-
gegangen und waren stets darum bemiiht, das Leben
ihrer Mitmenschen ein bisschen schoner zu machen,
sei es durch Hilfe und Unterstiitzung in Fliichtlings-
fragen oder durch das Zaubern von wunderbaren ku-
linarischen Geniissen.

Beide sind viel zu frith von uns gegangen und hin-
terlassen eine grofie Liicke in Hainfeld.

DI" Elfi Hasler, Obfrau des
Stadtmarketingvereins ,Wir Hainfelder*

Die Hainfelder Gut-
scheinmiinzen sind in
der Sparkasse und in der
Trafik Bader erhaltlich.
Dazu gibt es eine edle
Verpackung fiir je zehn
Miinzen.
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Susi, wir vermissen dich!

Ein Nachruf auf die beliebte Hainfelder Wirtin und Frohnatur Susi Schobinger,
verfasst von Alexandra Eichenauer-Knoll

Susi Schobinger
beim Palatschin-
kenschupfen fiir
eine Werbebro-

schiire der Stadt
Hainfeld

Foto: Gerald
Lechner

Unzadhlige
Kerzen vor dem
Gasthaus, beim
Grab und online,
zeugen von der
groBen Anteil-
nahme.

Foto: Karin Weber
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zum Kulinarikschwerpunkt
ein Artikel iiber Hainfelder
Wirtshauskultur geplant gewesen.
Und dann kam unerwartet die
Nachricht: Susi Schobinger, die be-
liebte Hainfelder Wirtin, ist plotz-
lich verstorben. Unfassbar! Die Be-
troffenheit unter ihren Stammgs-
ten, FreundInnen, Angehérigen
und zahlreichen Patenkindern war
riesengrof8. Kerzen wurden vor die
Wirtshaustiire gestellt, sogar eine
Zeichnung wurde von einer mit-
fihlenden Familie angefertigt, auf
der Susi als Engel im weiffen und
fur sie so typischen Arbeitsmantel
zu sehen ist. Uber 700 Kerzen und
Kondolenzen wurden ihr online
auf der Website der Bestattung
Schonbichler gewidmet. Die Trau-
erfamilie mochte sich daher fiir die
besonders grofle Anteilnahme be-
danken, auch bei den unzihligen
Menschen, die ihr beim Begribnis
die letzte Ehre erwiesen haben.
Es war zu frith und zu plétzlich
— ein Schicksalsschlag, Susi Scho-
binger wurde nach einem langen
und wie immer anstrengcnden Ar-
beitstag, im 58. Lebensjahr, aus ei-
nem erfullten Leben gerissen. Oh-

H n dieser Stelle wire passend

ne Vorerkrankungen, einfach so.
Thre Beliebtheit erklirt sich nicht
nur durch ihr gutes Essen und ih-
ren Fleif}. Die Hainfelderin war
Wirtin aus ganzem Herzen.

SusIi, EIN HERZENSMENSCH

Es war normal, dass Familienmit-
glieder im Betrieb nach Méglich-
keit mithalfen und auch Susi war
das Wirtshausleben von Kind an,
wie ihre Geschwister, gewohnt.
Nach der Hotelfachschule Krems
und einem Aufenthalt in der
Schweiz tibernahm sie im April
1988 als jiingste Wirtin des Bezirks
in zweiter Generation das elterli-
che Gasthaus in der Bahnstrafle,
das sie langsam umzugestalten be-
gann. Fir sie war es nicht einfach
nur ein Wirtshaus, wo Ware gegen
Geld getauscht werden sollte, sie
wollte ein Wohlfithlwohnzimmer
daraus machen. Und so freute sie
sich besonders iiber fixe Runden,
die sich zum Kartenspielen oder
Handarbeiten trafen. Wenn es ihre
Zeit erlaubte, setzte sie sich gerne
zum Plaudern dazu. Fiir Vereine
wie den Oldtimer- oder Opelclub
war sie quasi das verlingerte Ver-

einslokal, aber auch andere Vereine
trafen sich regelmifig bei ihr.

Viele Stammgiste hielten ihr
tiber Jahrzehnte die Treue. Daraus
entwickelten sich freundschaftli-
che Bezichungen und auch ein Ver-
standnis fiir die individuellen Spei-
sewiinsche. Nicht nur Diiten und
Unvertriglichkeiten, sondern auch
Lieblingsspeisen wurden bertick-
sichtigt. Susi kochte fiir Stammgs-
te gerne nicht auf der Karte geliste-
te Gerichte. Im Boniersystem gab
es dafiir sogar einen eigenen Pos-
ten, die ,Kiichenempfehlung®.
Manche Giste schauten sogar kurz
in der Kiiche vorbei und Susi sagte
dann: ,Heute habe ich was Gutes
fiir dich!“

Auch die Bezichung zu ihren
MitarbeiterInnen war mehr als ein
tbliches Angestelltenverhaltnis.
Sie wollte ihnen ein herzliches Zu-
hause und Entwicklungsméglich-
keiten bieten.

Und nicht zu vergessen, Susi
Schobinger war auch ein herzens-
guter Mensch, wenn es um jene
ging, die alles verloren hatten. Uber
Jahrzehnte beherbergte sie gefliich-
tete Personen, horte sich ihre Ge-
schichten und Schwierigkeiten an
und versuchte, wenn maglich, zu
helfen. Auch hier war sie weit mehr
als nur eine Quartiergeberin.

Susi Schébinger hinterlisst eine
riesige Liicke — als Wirtin und als
Mensch. ®




VEREINSNACHRICHTEN 3-2023 “\ ,,UJif Hainfelder" s

Beim Regen fein beinanderbleiben

Seit 2002 organisiert Michael Thiir mit seinem Team die ,Lange Einkaufsnacht®. Heuer war sie am

23. Juni als Féte Blanche mit Juxbrautlauf und vielen anderen sommerlichen Ideen geplant worden.

Der Regen verdarb den OrganisatorInnen dann leider den verdienten Erfolg. Jene Giste, die geckommen
waren, liefen sich trotzdem die gute Laune nicht verderben. (ze)

Unverdrossen
trotz Regens :

(v. 1)

1. Michaela und
Jessica Hauss,
Jennifer Safer

3. Der Stelzen-
geher Mr. Stefa-
no bei mode &

trends Thiir
2. Bei mode & trends Thiir spielte die Band ,, Kunst & Stoff”. 4. Maria Lampl-
Am Keyboard ,Mr. Don Bouchat” aus Kanada, ehemals Sauer, Stefan
Keyboarder bei Joe Cocker und den Platters — eine Jam Lampl, Isabella u.
Session mit alten Hadern bei groRartiger Stimmung! Reinhard Farcher,

Gisela Zo6chling,
Georg Reithofer
5. Barbara
Schniirer, Monika
Sinner, Christia-
ne, Marc u. Rene
Ebhart, Michael
Schniirer, Simone
Kahrer

6. Bettina
Wagner, Bgm.
Albert Pitterle,
Christian Miihl-
bauer

Fotos 1,4,5,6:
Robert Steineck
Fotos 2,3:
Michael Thiir
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Schwammerlsuchen schenkt Ruhe

Der ehemalige Rauchfangkehrermeister Helmut Jandl sen. erzahlt Alexandra Eichenauer-Knoll,
warum er so gerne Pilze sammelt und welche Arten er auch von seiner alten Heimat her kennt.

elmut Jandl senior, gebiirtiger

g » H Steirer aus St. Bartholomi,
\ " sammelt seit seiner Kindheit

Fotos von links
Helmut Jandl
im Jahr 2015
beim Putzen
eines herrlichen
Steinpilzes

Ein Steinpilz-
Drilling und eine
Steinpilzfamilie,
2020

Fotos: privat,
Familie Jandl

Pilze. Eine Szene ist dem damals
Sechsjihrigen noch heute lebhaft
in Erinnerung. Sein Vater schickte
ihn um eine Schaufel, um einen
3, 75 kg schweren Pilz auszugra-
ben, der unter einem Wurzelstock
eingewachsen war.

1968 zog er im Alter von 26 Jah-
ren gemeinsam mit seiner Frau
Martha nach Hainfeld, um das Ge-
schift der Fa. Denk zu iiberneh-
men. Hier sind dann auch die fiinf
Kinder des Paares grof§ geworden.
Heute fiithrt sein Sohn Helmut die
Firma ,Jandl Energietechnik®.

Den sportlichen und unterneh-
mungslustigen Rauchfangkehrer-
meister, der auch lange im Ram-
sauer Minnerchor sang, zog es
auch in der Umgebung Hainfelds
zu langen Spaziergingen in die
Wilder, um seiner Leidenschaft,
dem Pilzesuchen, nachzugehen.
»Ich habe von allein draufkommen
miissen, wo Pilze wachsen, weil so-
was sagt einem niemand, nur die
Eltern. Aber ich kenne das nach
dem Waldboden®, lacht er ver-
schmitzt. ,Schwammerlsuchen ist
beruhigend, man kann da so richtig
gut entspannen. Und man findet
den ganzen Tag tiber was, aller-

dings ist bei Sonnenschein die
Sicht am Waldboden nicht so gut,
da das Laub Schatten macht®,
meint er auf die Frage, ob man im-
mer zeitlich in der Friih suchen
muisse.

Herrenpilze, kleinere Mengen
an Eierschwammerln und Parasole
sammelt Herr Jandl wie viele Hie-
sige auch. ,Der schwerste Steinpilz
wog 1, 75 kg,“ erzihlte er sichtlich
stolz. Auch Rotkappen und Bir-
kenpilze werden gebrocke, die mit
ihrer blaulichen Verfirbung viele
Sammler abschrecken, obwohl sie
ausgezeichnete Speisepilze sind.

Im April sucht Herr Jandl nach
den ersten Pilzen, den Roaslingen:
»Sie sind so grofd wie Eierschwam-
merl, aber weif3, und wachsen meis-
tens in der Wiese. Man spricht
auch von einem Roaslingkreis, den
man von Weitem sehen kann. Man
muss aber aufpassen, dabei nicht
die Wiese zu zertreten.”

Aber noch viel Unbekannteres,
das er als Kind in der Steiermark
kennengelernt hatte, landet in sei-
nem Korb, wie der Griinfeldtiub-
ling, mit seiner markant zerrisse-
nen Haube, der bei ihm Gralan
heifit. Auch die seltenen Britlinge
erkennt er, allerdings findet er sie
nicht jedes Jahr. Diese sollten dann
vorsichtig transportiert werden, da

ihr Saft stark firbend ist.

All diese Kostbarkeiten landen
entweder in der eigenen Pfanne
oder bei Freunden. Beim unbe-
kannten Grinfeldtiubling hat
Herr Jandl allerdings schon erlebrt,
dass Bekannte ihn weggeworfen
haben. ,Griin ist halt keine gingige
Pilzfarbe,“ bedauert er das Missver-
stindnis.

Er selbst betont, nur zu brocken,
was er 100% bestimmen kann. ,Ein
kleiner Knollenblitterpilz ist nicht
zu unterscheiden von einem Wie-
senchampignon oder einem Stein-
pilz. Man soll wirklich nur das neh-
men, wo man 100% sicher ist. Je
grofier, desto besser bestimmbar.*

Woas der Pilzliebhaber bei uns
vermisst, frage ich ihn noch. ,Das
Schneeschwammerl, Miasling im
Volksmund. Den habe ich nur ein
einziges Mal geschen. Er ist grau
mit gelbem Stiel und kommt nach
dem ersten Frost. Ich habe ihn zu
Hause gerne gegessen, er hat so ei-
nen guten Geschmack und ist kna-
ckig.

Helmut Jandl selbst isst Pilze in
jeder Form, also gebraten, paniert
und sehr gerne auch abgebraten zu
einem Grief3sterz oder zu einer Po-
lenta. Mit diesen leckeren Beilagen
schmeckt es dann noch mal besser
nach der alten griinen Heimat. ®




Bestandteil unserer Ernih-

rung. Mit der zunehmenden
Nachfrage nach Alternativen zu
Fleisch, riickten Pilze in den letz-
ten Jahren wieder vermehrt in den
Fokus der Ernahrung.

Pilze sind eine kalorien- und
fettarme Quelle von gesunden
Nihrstoffen wie zB B-Vitaminen,
Vitamin D und Ballaststoffen. Be-
sonders der hohe Anteil an Anti-
oxidantien kann das Immunsystem
positiv beeinflussen und zurzeit
wird an weiteren positiven Effek-
ten von Pilzen geforscht. Die wert-
vollen Faserstoffe in den Pilzen in-
teragieren mit vielen vorteilhaften
Darmbakterien und dienen als
Treibstoff fur eine gesunde Darm-
flora.

Obwohl Pilze sehr viele positive
Auswirkungen auf die Gesundheit
haben, gibt es ein paar Dinge zu be-
achten. Besonders immunge-
schwichte Personen und Schwan-
gere sollten darauf achten, dass sie
Wildpilze vermeiden und aus-
schlieflich auf geziichtete Pilze aus
kontrolliertem Anbau zuriickgrei-
fen und diese immer vollstindig
durchgaren, um Krankheitserre-
gern keine Chance zu lassen. Aber
auch fiir gesunde, nicht schwange-
re Personen ist ein iibermafliger
Konsum von wilden Waldpilzen
wegen der Belastung mit Schwer-
metallen nicht ratsam.

P ilze sind seit tausenden Jahren
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Pilzvergiftungen sind im medi-
zinischen Alltag zwar cher selten,
jedoch konnen sie manchmal auch
dramatisch verlaufen. Die meisten
Pilzvergiftungen duflern sich in
Form einer Magen-Darm-Grippe,
die innerhalb von wenigen Stun-
den nach Verzehr eintritt. Diese
verliuft im Grofdteil der Fille
selbstlimitierend und ist meist
nicht lebensbedrohlich. Treten die
Erstsymptome spiter als sechs
Stunden nach dem Pilzverzehr auf,
kann das hinweisend fiir eine ge-
fihrliche Vergiftung sein. Insbe-
sondere der griine Knollenblitter-
pilz, nicht umsonst im Englischen
death cap (,Todeshaube®) ge-
nannt, ist aufgrund seines poten-

tiell todlichen Giftes gefiirchtet.

Pilze essen,
aber achtsam

Der Hainfelder Arzt Dr. Clemens
Vanicek tber Wild- und Zuchtpilze
und was man bei Symptomen von
Pilzvergiftungen beachten sollte.

Weitere Symptome von schwer-
wiegenden Pilzvergiftungen kon-
nen Halluzinationen, reduzierte
Harnausscheidung, Gelbsucht und
Krampfanfille sein. Am wichtigs-
ten ist: wenn man vermutet, auf-
grund eines Pilzgerichtes krank ge-
worden zu sein, ztigig arztliche Hil-
fe in Anspruch zu nehmen! Glick-
licherweise kommen Pilzvergiftun-
gen aber selten vor und bei Bezug
aus einer sicheren Quelle kann
man die vielen gesundheitlichen
Vorteile der Pilze bedenkenlos ge-
nieflen. ®

Dr. Clemens Vanicek ist Teil des
Teams im Arztezentrum Hainfeld.
AufSerdem ist er Lebrbeauftragter
der Karl Landsteiner Univ. Krems.

Jeanswochen von 11. 09 bis 21. 10

M.1.

mode & trend

MICHAEL THUR
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Frischer Fisch
aus Hainfeld!

KONTAKT UND
BESTELLUNG:
Kirchtalfisch,
Andrea Riegler
E-Mail: office@
kirchtalfisch.at
Telefon: 0664/
56 55 262
https://kirch-
talfisch.at/

i

Kirchtalfisch

Ab-Hof-
Termine
stehen auf der
Website, ca. 1x
monatlich, Juni
bis Ende No-
vember, auf
Vorbestellung.

Fiihrungen fiir
Schulklassen
auf Anfrage.

Fotos:
Eichenauer-Knoll
und Kirchtalfisch

Liebe Frau Riegler, wie
kommen Sie zu diesem Beruf?
Riegler: Mein Opa hat den Grund
1986 gekauft und den Teich ange-
legt. Er hat hier auch Most gepresst
und Bienenstocke aufgestellt. Die
Fische haben wir fiir den Eigenge-
brauch weitergefithrt. Immer wie-
der fragten Leute, ob wir auch ver-
kaufen und daher entschlossen wir
uns, €s zu professionalisieren. Es
macht Spaff und ist eine neue He-
rausforderung. Ich selbst lege ja
auch Wert darauf zu wissen, woher
meine Lebensmittel kommen.

Welche Herausforderungen?

Die Grofiten waren eindeutig die
Behordenwege vor der Selbststin-
digkeit. Die Wasserrechtsbewilli-
gung hatten wir schon lange, die
mussten wir nur Vcrléingern. Das
notige Wissen eigne ich mir in ver-
schiedenen Kursen an, zB iiber Sal-
monidenzucht, Direktvermark-
tung oder Hygienebestimmungen.
Eine ganz andere Herausforderung
ist der fehlende Niederschlag. Ich
bin immer auf der Suche, wie ich
die Wasserqualitit verbessern und
dabei umweltschonend und effizi-
ent arbeiten kann. Sauerstoff wird
zB iiber Stibe und Platten ins Was-
ser eingebracht. Wir planen auch
eine Teilkreislaufanlage, die das
Wasser zusitzlich filtert. Die

Teichgrofle ist gar nicht so aus-
schlaggebend, der Frischwasserzu-
lauf ist entscheidend. Je nach Zu-
lauf muss die Besatzmenge dann
angepasst werden.

Worauf muss man zusitzlich
noch achten?

2x taglich fahren wir zum Fiittern
und zur Kontrolle der Zuliufe her,
vor allem im Frithjahr und Herbst
wird viel Laub angeschwemmt.
Und wir miissen auch die Schutz-
ziune kontrollieren. 2015 hat uns
der Fischotter 2/3 des Bestandes
getotet, darum haben wir einen
Elektrozaun um den Teich ange-
bracht. Fiir den Fischreiher sind
Schniire gespannt, damit er keine
Einflugschneise hat. Fiir den saube-
ren Teichgrund sorgt Eddie, unser
Hausfisch, ein Stor. Er ist sowas
wie ein Teichhausmeister.

Wie lange dauert die Saison?
Wir starten mit Juni. Anfang De-
zember ist abgefischt und der Teich
wird gereinigt. Der Teich ist inzwi-
schen in drei Becken geteilt, damit
wir nach Grofe selektieren kon-
nen. Fir die Verarbeitung haben
wir im Kirchtal ein Wirtschaftsge-
biude mit Biiro errichtet.

Wer arbeitet mit?
Die ganze Familie: mein Mann,

Seit heuer kann man in Hainfeld geziichtete Lachsforellen
beziechen. Andrea Riegler betreibt neben ihrem Hauptberuf als
Behindertenbetreuerin eine Fischzucht im Kirchtal. Alexandra
Eichenauer-Knoll schaute bei ihr zum Gesprich vorbei.

meine Eltern und Schwiegereltern,
auch die Kinder helfen beim Abfi-
schen und beim Besetzen. (Anm.:
Setzlinge ins Becken bringen)

Wie wird der Fisch verarbeitet?

Die Fische werden entweder filet-
tiert und ausgenommen oder im
Ganzen verkauft, beides gerauchert
oder natur. Vor dem Riuchern
wird der Fisch in einer Salzlake mit
Kriutern eingelegt. Gerduchert
wird mit harzfreien Buchenholz-
sigespanen, die einen angenchmen
Geschmack machen. Das erste Mal
Riuchern ist schon Familientradi-
tion. Da setzen wir uns mit unseren
beiden Kindern zusammen und
kosten, ob die Wiirze passt. Warm
sind die gerducherten Fische natiir-
lich am besten. Daher ein Tipp:
Gekauften Riucherfisch ganz kurz
erwirmen, weil sie lauwarm und

nicht kiithlschrankkalt viel besser

schmecken.

Wie essen Sie Ihre Fische am
liebsten?

Natur-Fische im Ganzen und 4 la
saltimbocca, also mit Salbei und
Knoblauch gefiillt und mit Roh-
schinken umwickelt, dazu ein Let-
scho. Gerduchert magich ebenfalls
ganze Fische, weil sich die gut ent-
graten lassen und dazu ein frisches
Butterbrot und Oberskren.
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LOWA
PASSFORMTAG

R 08.09.2023
08:00 - 12:00 Uhr 1 13:30 - 18:00 Uhr
Wiener Str. 313170 Hainfeld

Bitte um Anmeldung unter: 02764/2338.

LOWA FEIERT 100 JAHRE!

Komm zum LOWA Passformtag und sichere Dir
mit etwas Gliick einen von zahlreichen SOFORTGEWINNEN!

Skoda Fabia schon ab 14.890,- Euro
mit 5 Jahren Garantie”.

Symbolfoto. Stand 01.07.2023. Unverb., nicht kart. Richtpreise in Euro fir Privatkunden mit Kaufvertragsdatum 01.07. bis 30.09.2023 bzw. solange der Vorrat reicht, mit NoVA und 20%
MwSt,, bei Eintausch (2.000,- Bonus | mind. 3 Jahre alt + 6 Monate auf den Neuwagenkaufer zugelassen) und Finanzierung + Versicherung (1.000,- + 500,—v Bonus | Laufzeit ab 36 Monate,
Mindest-Nettokredit 50%). Boni sind vom Listenpreis abgezogen. *Garantie fur 5 Jahre oder 100.000 km, je nachdem, was zuerst eintritt. Details bei Inrem Skoda Betrieb und www.skoda.at.

Verbrauch: 5]1-6,7 1/100 km. CO,-Emission: 116-153 g/km.

Autohaus Grabner

3170 Hainfeld, Traisner Straf3e 16, Tel. +43 2764 3767, www.skoda-grabner.co.at
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Unterwegs im Auftrag des Fischwohls

Der Hainfelder Franz Steigberger fithrte als Besitzer des ,Goldenen Léwen® ein beliebtes Wirthaus mit
ausgezeichneter Fischkiiche. Seit seiner Pensionierung ist er im Auftrag des Fischwohls unterwegs. Mit
Alexandra Eichenauer-Knoll sprach er iiber seine Arbeit und das grofle Problem der artfremden Fischotter.

Franz Steigberger mit einem Wels am Traisensee (oben)

v i

und eine vom Fischotter angebissene Regenbogenforelle

in Schwarzau im Gebirge.

Fotos: Steigberger

Privatstiftung

Sparkasse HAINFELD

schon seit meiner Kindheit.

Mein Vater liebte seine Fisch-
zubereitung. Zuerst waren wir Gas-
te im Braustiiberl, wo er vier Jahre
bei seiner Mutter angestellt war,
dann aflen wir im Gasthaus ,,Gol-
dener Lowe" an der B18, das er von
1980 bis 2007 fiihrte.

Steigberger: ,Fische haben mich
schon in der Kindheit interessiert.
Im Briuhaus sind dann viele Gol-
senfischer zu mir gekommen. An
die zehn Wiener, die in Gélsen und
Traisen fischten. Ich bin dann mit
ihnen fischen gegangen und habe
so die Liebe zur Fischerei ent-
decke.”

Franz Steigberger pachtete dann
selbst den Halbach von Kleinzell
stromaufwirts bis Innerhalbach
und fischte dort 20 Jahre lang Fo-
rellen. Nach seiner Pensionierung
2007 iibernahm er die Bewirtschaf-
tung fiir Schwarza (Rohr-Schwarz-
au bis zum GH Singerin) fiir die
,Osterreichische Fischereigesell-
schaft 1880“. Auch die Unrecht-
Traisen-Hohenberg-St. Aegyd be-
treut er fir die OFG. Bis heute!

,Ich kontrolliere Leute, die dort
fischen, kiimmere mich um die Er-
haltung der Fauna und Flora des
Flie8gewissers und arbeite mit den
Gemeinden zusammen. Bei Bag-
gerarbeiten werden die Fische elek-
trisch abgefischt, dafiir musste ich
eine eigene Prifung ablegen.”

Auflerdem ist der umtriebige
76-jihrige Pensionir auch fur ei-
nen der fiinf NO-Revierverbinde

Franz Steigberger kenne ich

bei wasserrechtlichen Verhandlun-
gen anwesend. Immer im Auftrag
des Fischwohlergehens. Jeden Tag
von 08.00 bis 09.00 Uhr hingt er
daher meist am Telefon, um diver-
se Angelegenheiten zu regeln.

Wobei das grofite Problem der
heutigen NO-Fischerei sogenannte
Pridatoren sind, also natiirliche
Fischfeinde wie Fischotter, Ginse-
siger oder Graureiher. ,Kleingerin-
ne sind inzwischen vom Fischotter
fast leergefressen, da gibt es keine
Fische, keine Stein- und Flusskreb-
se mehr zu finden. Er lisst die Fi-
sche einfach liegen, frisst sie nicht
einmal. Das Thema ist heikel, es
sind einfach zu viele Otter, aber
man will es nicht wahrhaben®,
klagt Steigberger. ,Jedes Gewisser
hat seine heimischen Fische, die
nachgesetzt werden miissen, aber
man darf nicht artfremde Tiere
aussetzen. Weder andere Fische
noch ihre Feinde. Da der Otter un-
ter Naturschutz steht, wird er von
der Jagerschaft nicht gejagt, die ja
an sich fiir Wildschaden verant-
wortlich wire. Im Laufe der letzten
15 Jahre hat sich das Problem zu-
nehmend verschirft. Inzwischen
ist auch die heimische Bachforelle
gefihrdet.”

Trotz dieses Argers geniefit der
Hainfelder weiterhin das Fisches-
sen. Am liebsten natur-gebraten
mit Kartoffel, Spargel und griinem
Blattsalat, ohne Sauce oder Zitro-
ne. ,Ein guter Fisch braucht nur
Salz, Pfeffer und viele Kriuter®, ist
er iberzeugt. ®

GROSSER DANK an die

PRIVATSTIFTUNG SPARKASSE

HAINFELD fir ihre Unterstiitzung
der Zeitschrift ,Hainfelder”
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MALERMEIER +43 2764 204 64

office@malermeier.at
MEISTERBETRIEB www.malermeier.at

M,

[ STANDORT 4

O EINMAL EIN WIAZHAUS WAR

IST JETZT UNSERE FARBENBAR!
Dreikreuzstrafe 16 | 3170 Hainfeld

LERNEN

WIRKKOMPLEX

. hilft einfach,
konzentrierter
zu lernen.

* Optimale Gehirn?- und Nervennahrung? fiir
mehr Konzentration und Ruhe beim Lernen.’

* Mit allen B-Vitaminen, Cholin, veganem
Vitamin D3 und der idealen Kombination

Unverbindliche Preisempfehlung

" i
.::_f,!' erganzender Vitamine und Mineralstoffe. LERMNEN®
WIRKEOMPLEX
& Jt Aktionszeitraum: September - Oktober 2023 [j
N 3
X \ Exklusiv in lhrer Stac©ta gtheke -5
ainfeld

1 Vitamin B2, B6, B12, Nia P hesaureudFIuremg ur Verringerung von Miidigkeit und Ermiidung bei. iitzt die
3 Vitamin B1, B2, B6, B12 B und Niacin tragen zu ei ormalen bei. i LERN |_2023_003

OKOPHARM44° WIRKT KOMPLEX, HILFT EINFACH.
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Feinkost Reithofer - seit 1893

Reithofer ist ein Familienunternehmen, auf das Hainfeld riesig stolz sein darf! Seit 130 Jahren wird hier
tiglich Nahversorgung bereitgestellt und viele innovative Ideen garantieren inzwischen 26 fixen Mitarbei-
terInnen einen sicheren Arbeitsplatz. Ein Portrait von Alexandra Eichenauer-Knoll.

Fotos oben von
links Spektakular
ist vieles aus
dem Hause
Reithofer:

eine weithin
einzigartige
Weinabteilung,
die PV-Anlage am
Dach des Super-
marktes und auch
seine Ideen fiir
Catering aller Art

Ein Blickfang ist
der Holzofen im
Bistro. Fiir einen
Event kann dort
auch schon mal
aufgekocht
werden.

Fotos: Reithofer

Reithofer in Hainfeld einen

kleinen Greifdlereibetrieb mit
etwa 20 m? eroffnete. Sein Sohn
Karl Reithofer vergrofierte das Ge-
schift 1939 auf 50 m2 1973 iiber-
nahm dessen Sohn Karl das Ge-
schift und erweiterte es zu einem
modernen Supermarkt. Er baute
kontinuierlich den Schwerpunkt
Feinkost und Partyservice aus und
eroffnet die gastronomische Schie-
ne mit einer ,Imbiss Stube®.

Im Jahre 2000 entstand auf ei-
nem nahegelegenen, ehemaligen
Fabriksgelande ein neues Feinkost-
geschift mit Gastronomie in der
Grofle von 1250 m?, das heute von
Georg Reithofer in 4. Generation
geleitet wird. Er hat auch die drei
Unternehmenssiulen noch weiter
professionalisiert und iiberregional
bekannt gemacht.

Da ist erstmal der Supermarkt
mit einer ansehnlichen Weinaus-
wahl, wo auch erlesene Spirituosen
und spektakulire Grofiflaschen zu
finden sind. Sogar Eigenmarken
wie der naturreine Apfelsaft ,Ois
Opfl“ oder ein Reithofer Cuvée der
Winzerin Michaela Ehn befinden
sich im Sortiment.

Gleich daneben befindet sich
die Feinkostabteilung mit regiona-
len und erlesenen italienischen

E s war im Jahre 1893, als Josef

Spezialititen. Bemerkenswert ist
dort auch das Fischangebot. Riu-
cherspezialititen und Eingelegtes
gibt es die ganze Woche, heimische
Frischfische speziell von Donners-
tag bis Samstag.

Nach wie vor fahrt Georg Reit-
hofer 1x/Woche auf den Wiener
Grofigrinmarkt, um auch bei Obst
und Gemiise Besonderes zu bieten.
Berithmt ist zB sein Angebot an
Wittek-Marillen oder jetzt im
Herbst die regionalen Zwetschken
und steirischen Apfel. Feinkost
Reithofer ist auch einen Tipp wert,
wenn es um auf8ergewohnliche Ge-
schenke geht. Reithofer: ,Ein Ren-
ner sind jetzt die Holzkisten statt
der Korbe. So wird Verpackungin-
telligent und auch isthetisch an-
sprechend wiederverwertet.”

Umweltschutz ist dem Chef des
Hauses generell ein Anliegen. Eine
riesige PV-Anlage am Dach des
Marktes ist im Juli in Betrieb ge-
gangen. Auch die Kithlungen sind
am letzten Stand der Technik.
Elektronische Regaletiketten, so-
genannte ESL-Labels, entlasten
wiederum das Personal, da sich die
Preise automatisch aktualisieren
und auch Aktionen in Rot auto-
matisch angepreist werden.

Ein weiteres Standbein ist das
Bistro — cin beliebter Treffpunke

fur Frithstiicksrunden und Mittag-
essen. Im Zentrum steht ein Holz-
ofen, ein wahres Prunkstiick, der
fur die Beheizung des Lokals und
zum Schaukochen genutzt wird.

Und last but not least noch
Reithofer-Catering, das u. a. fur
Agapen, Hochzeiten, Oktoberfeste
oder Weihnachtsfeiern gebucht
wird. Reithofer: ,,Wir bieten die
ganze Palette vom Flying Buffet
mit Fingerfood bis zum gesetzten
Galadinner. Unser grofiter Event
war einmal fiir 1200 Personen.”
Das AKH-Wien oder Starlinger
Recycling aus Weiflenbach zihlen
u. a. zu seinen zufriedenen Kun-
den. Fiir drauflen wird auch gern
der Riesensmoker gebucht, der von
Metallbau Jansch produziert wor-
den ist.

26 MitarbeiterInnen beschiftigt
das Unternechmen derzeit. Fiir
Events gibt es einen Pool an zusitz-
lichen Kriften. Georg Reithofer
hatviel erreicht und die Tradition,
die seine Familie begriindet hat, er-
folgreich ins 21. Jh. gefithrt. Wenn
dann noch Zeit bleibt fiir die kleine
Tochter Mia und seine Frau Alena
ist er rundum zufrieden. Wir gra-
tulieren herzlich! ®

http://www.dascatering.at/
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aktion 2397

Inkl. 3 teiligen Zubehorset

EP:Farcher

ElectronicPartner

Ein gutes Gefiihl, regional zu kaufen!

DIE FIRMA SCHOPF HAINFELD STELLT IHR NEUES TEAM VOR.

Martin Schopf berat Sie personlich, individuell Sie erreichen den Standort Hainfeld derzeit
und findet die passende Losung fiir den von Ihnen Montag, Mittwoch und Freitag

geplanten Neu- oder Umbau sowie fiir Sanierungs- in der Zeit von 08:00 bis 12:00 Uhr
vorhaben. Von der kostenlosen Angebotslegung

bis zur termingerechten Ausfiihrung werden Sie E-Mail: office.hainfeld@schoepf.at

vom Team der Firma Schopf Hainfeld bestens Telefon: 02764 / 67154

betreut. Petra Haselbdck unterstiitzt das Team ab

sofort im Sekretariat. WWW.SChapf.at
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Stefan Scheib-
lecker ist Lehrer
fiir Informatik,
Digitale
Grundbildung und
Deutsch, sowie
Autor und Medi-
enfachmann an
der Padagogi-
schen Hochschule
NO.

Mehr Info auf:
www.creative-
multimedia-
learning.net

Foto: G. Macher

er Sommer neigt sich dem En-

de zu und viele Menschen ge-

nieflen die letzten Sommer-
strahlen drauflen im Freien. Beson-
ders der Wald bietet angenchme
Riickzugsmoglichkeiten zur Ent-
spannung und fiir Entdeckungen
aller Art.

Auch kulinarisch stecken die
Wilder voller Uberraschungen.
Fir mich als Pilzliebhaber gehort
das Schwammerlsuchen im Spit-
sommer und Herbst zu einem fes-
ten Ritual. Frithmorgens geht es da
oftlos in Richtung Saugraben oder
Vollberg. Und dann wird eifrig ge-
sucht. Zwar habe ich ein paar Plit-
ze, an denen ich oft fiindig werde,
aber manchmal gehe ich auch lei-
der leer aus. Aber gerade das macht
das Schwammerlsuchen ja so span-
nend. Man weifd nicht, was man
von Mutter Natur bekommt.

Schwammerlsuche 2.0

Apps, die Sinn machen.

Um aber den Bogen zum Digi-
talen zu schlieflen: Schon oft habe
ich mir beim Wandern gedacht,
ich brauchte auch eine App, in der
Schwammerlplitze eingezeichnet
sind. Aber, wire das wirklich sinn-
voll? Oder wiirden dann Massen
an Smombies* den Saugraben hin-
aufpilgern und der Vollberg auch
auflerhalb des Waldfests zu einem
Selfie-Mekka mutieren?

Was aber tatsichlich sinnvoll
und hilfreich ist, sind verschiedene
Handy-Apps zur Pilzidentifikation
bzw. zur Unterscheidung. Es ist
wirklich nicht immer leicht, alle
Pilze zu erkennen und zu unter-
scheiden. Da kann zB der ,Pilza-
tor” (Android) oder der ,,Pilz-Er-
kenner* (IOS) recht hilfreich sein.
Man findet in der App niitzliches
Basiswissen zu heimischen und ess-
baren Pilzen sowie Fotos und De-

tails zu einzelnen Pilzarten. Die
,Pilze-App® ist auch sehr brauch-
bar. Man kann mittels Fotoab-
gleich ermitteln, um welchen Pilz
es sich mit grofler Wahrscheinlich-
keit handelt. Dazu macht man ein-
fach ein Foto mit dem Smart-
phone, den Rest erledigt die App.
Meine Lieblingsapp in diesem
Kontext ist tibrigens ,Shroomify®.
Hier arbeitet GPS im Hintergund
mit und die App listet daher nur
essbare Pilze aus der Region auf.
Einziger Nachteil: Die App funk-
tioniert momentan nur in engli—
scher Sprache.

Einen Appell mochte ich jedoch
noch anbringen: Bei aller techni-
scher Unterstiitzung und digitalen
Gadgets sei beim Pilzsuchen oder
noch besser beim Verzehr auch ei-
ne gute Portion Vorsicht und Ei-
genverantwortung geboten. Pilze,
die man nicht eindeutig erkennt,
sollte man immer stehen lassen. Im
Zweifel hilft es auch, Experten zu
Hilfe zu holen. Nicht allzu selten
landen Menschen mit Pilzvergif-
tungen im Krankenhaus. Haben
Sie einen schénen Herbst voller
Abenteuer!

* Eine Wortverschmelzung aus Smart-
phone und Zombies, welche Menschen be-
schreibt, die sich ohne aufzuschauen mit
dem Smartphone beschiftigen

Von Hindertanz bis zu Hip Hop

IN DER CLARA SCHUMANN MUSIKSCHULE

KREATIVER KINDERTANZ
fir Kinder zw. 4 und 6 Jahren - Donnerstag: 15.00 — 15.50 Uhr

JAZZ/HIP HOP/KLASSISCHES BALLETT

Jazz/HIP HOP fiir 1. und 2. Klasse VS: Donnerstag, 15.50 — 16.40 Uhr
Jazz/HIP HOP fiir 3. und 4. Klasse VS: Donnerstag, 16.40 — 17.30 Uhr
Jazz/HIP HOP ab 10 Jahre: Donnerstag, 17.30 — 18.20 Uhr
Klassisches Ballett ab 8 Jahre: Dienstag, 16.40 — 17.30 Uhr

< v
e L
L 4

Schnupperstunde jederzeit moglich! Einfach kommen und mitmachen!

Institut fiir Bildung und Kultur | HauptstraBe 22, 3170 Hainfeld
Weitere INFOS und Anmeldung unter: 0676/42 68 617
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Geschitzte Hainfelderinnen!

Geschitzte Hainfelder!

hat die Hainfelder Gemeindefinanzen nach dem

Schulnotensystem (1 - 5) mit der Note 1.19 bes-
tens bewertet. Das ist eine gute Voraussetzung fir
unsere geplanten Investitionen in die Zukuntft.

Nach der Erneuerung der Technik im Stadtbad
wird nun das grof8e Becken saniert. Insgesamt werden
tiber € 500.000,- fiir die Besucher aus der Region in-
vestiert. Auch das Becken der Sauna im Sportzentrum
wurde generalsaniert und steht nun wieder zur Ver-
fugung.

Aufden Dichern des neuen Wertstoffsammelzen-
trums wurden PV-Anlagen um € 200.000,- installiert.
Weitere folgen auf gemeindeeigenen Gebiuden. Die
Stadtgemeinde mochte bis zum Jahr 2025 ihren Jah-
resstromverbrauch selbst produzieren.

Um den Wiinschen der Benutzer entgegenzu-
kommen, werden die Zeiten im Wertstoffsammel-
zentrum, in denen Bedienstete des Bauhofes anwe-
send sind, ausgeweitet:

Montag von 6.00 bis 8.00 Uhr und von 13.00 bis
15.00 Uhr, Freitag von 6.00 bis 8.00 Uhr, ausgenom-
men Feiertage. Zusitzlich jeden 1. Samstagim Quartal
von 08.00 bis 12.00 Uhr kénnen Sondermiill und
kostenpflichtige Abfille abgegeben werden.

D as Zentrum fiir Verwaltungsforschung (KDZ)

Der Bauhof hat das Kriegerdenkmal gereinigt und
bei der Aufbahrungshalle sollen zusitzliche tiberdach-
te Sitzgelegenheiten errichtet werden.

Die Bauarbeiten fiir die Wohnungen am Nelken-
weg und fir den neuen Kindergarten im Sportzent-
rum schreiten voran. Ebenso die Aufschliefungsarbei-
ten fur die Bauparzellen in der Gasse hinter dem
Bahnhof. Die ersten Bauwerber haben bereits mit
Bauausfithrungen begonnen.

Ich mo6chte den Personen danken, die sich auch in
der Urlaubszeit ehrenamtlich engagieren. Als Mitwir-
kende beim Ferienspiel, als HelferInnen bei den Blau-
lichtorganisationen oder bei den Vereinen. IThr leistet
einen sehr wichtigen Beitrag fiir das Wohl unserer
Mitmenschen und schafft ein lebenswertes Hainfeld!

Einen schonen und ertragreichen Herbst
wiinscht Biirgermeister Albert Pitterle

A TR

Hurzfilme Ober
Hainfeld

Vor einem Jahr besuchte das Team der ,, Filmchronisten”
Hainfeld, um Themenideen fiir Kurzfilme zu sammeln.
Heuer waren und sind die Kamerateams unterwegs, um
aus den gesammelten Ideen rund 15-miniitige Kurzfilme
zu gestalten. So wie zB den Film ,Gelebte Visionen”, fiir
den die Filmchronisten den Hainfelder Franz Witzmann im
~,Comedor del Arte” besuchten und ihn und seine Initiati-
ve fiir , Hiesige und Zuagroaste” portraitierten. Ein wei-
terer Kurzfilm tragt den Titel ,,Hainfeld brennt”: darin
blicken die Filmchronisten gemeinsam mit Zeitzeuglnnen
zuriick auf die letzten Tage des zweiten Weltkriegs, in
denen Hainfeld durch die SS schwerer Zerstorung ausge-
setzt war und daher als eine der am meisten zerstorten
Stidte Osterreichs gilt. Um Hainfeld als Kiinstlerparadies
dreht sich ein weiterer Film, der sich mit dem Werk der
Malerin Isolde Maria Joham und ihres Mannes, dem Bild-
hauer Gottfried Hollwarth (im Bild), befasst.

Die fertigen Filme werden dann ab Ende 2023 6ffent-
lich vorgefiihrt. Rund 100 Kurzfilme aus und iber die
Region sind bereits entstanden und kénnen auf der Web-
site www.filmchronisten.at angesehen werden.
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Stadtrundgan

ei den iiberwiegenden Aktivititen, die diese Fo-
B tos des Sommers 2023 zeigen, geht es um das The-
ma Wasser. Die Gemeinde erneuert Kanal- und
Wasserleitungen in der Feldgasse und bereitet Wasser-
anschlisse fir die neue Siedlung auf den ehemaligen
Lurger-Griinden vor. Aber auch fir Abkiihlung nach
einem Saunabesuch im Sportzentrum wird vorgesorgt.
Lust auf Abkiihlung, das vermittelt auch das Foto
der Bachwanderung im Rahmen des Hainfelder Feri-
enspiels, zu dem Wassermeister Werner Reischer ein-
geladen hatte. In Kooperation mit dem Landesfische-
reiverband konnte man da sogar einiges tiber die Be-
wohner unserer Biche lernen. Und auch die Gesunde
Gemeinde vermittelte im Rahmen des Ferienspiels die
Bedeutung von ausreichendem Wasserkonsum im So-
mer — und lud zu einer Jause auf die Lutter-Alm.

®

Béchwan

Im Zuge des Hainfelder Ferienspiels fand durch Wassermeister
Werner Reischer eine Bachwanderung statt. Das Interesse bei den
Kindern war sehr gro und es konnten einige Tiere entdeckt und
mit der fachkundigen Hilfe von Sabine Urtel vom Landesfischerei-
verband bestimmt werden. Nach einer guten Stunde in der kiihlen
Golsen wurde ein Eis im Stadtbad genossen.

Foto: Reischer

Nach der Sanierung der Kanal- und Wasserlei-
tung wurden nun die StraBenbauarbeiten in der
Feldgasse abgeschlossen.

v. |. Hans Zach (Fa. PORR), Christoph Leitner
(Stadtgemeinde Hainfeld), Bgm. Albert Pitterle,
Franz Lagler (Fa. PORR)

Foto: Stadtgemeinde
n g»-. p‘aku 1
'.-':i: 1 I
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Das AuBBenbecken der Sauna im Sportzentrum
wurde saniert und steht ab September wieder
zur Verfiigung!

v. |. Wassermeister-Stv. Christoph Leitner, Bgm. Albert
Pitterle, GR Ing. Thomas Schweiger.

Foto: Stadtgemeinde

Das Médhen der beiden Spielfelder am FuBballplatz
wird durch Mdhroboter automatisiert. Die Mitar-
beiter werden dadurch entlastet.

v. |. Martin Fischer, GR Ing. Thomas Schweiger,
Bgm. Albert Pitterle Foto: Stadtgemeinde




WaldstraBe

In der WaldstraBe wurde die Wasserleitung er-
neuert. Im Zuge der Erneuerung und der In-
standhaltungsarbeiten wurde der Wasseran-
schluss fiir die neuen Baugriinde auf der
~Lurger-Wiese” vorbereitet.

Mitarbeiter der Fa. Porr Marcel Dajeff, Wassermeis-
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Bei herrlichem Wanderwetter machte sich die Truppe beim Fit-
Aktiv-Weg im Rahmen des Ferienspiels auf. Beim Ferienspiel der
~Gesunden Gemeinde Hainfeld” unter der Leitung von Arbeits-
kreisleiterin BR+GR Sandra Bohmwalder hatten alle ihren Spaf
bei der Rundwanderung. Bei einem gemiitlichen Ausklang bei der
Lutter-Alm gab es als Belohnung fiir die fleiBigen Wanderer eine
Jause. Danke an den Turnverein Hainfeld dafiir, dass die Gesunde

ter-Stv. Christoph Leitner, Bauamtsmitarbeiter und
GR Ing. Thomas Schweiger und Vbgm. Andreas Klos
bei der Besichtigung der Baustelle.

Foto: Mitarbeiter der Fa. Porr

Gemeinde die Lutter-Alm fiir dieses Ferienspiel nutzen durfte.

GR Genovefa Scheibenreiter, StR Christian Koberl, Arbeitskreisleiterin
BR+GR Sandra Bohmwalder gemeinsam mit den Eltern und den

Kindern.

Wilhelmsburger auf Besuch

Gesprache auf
Augenhohe

v. |. STADir. von
Wilhelmsburg
Thorsten Sass-
mann, STADir.
von Hainfeld
Ing. Oliver
Speck, GR Ing.
Thomas Schwei-
ger, Vbgm.
Hainfeld And-
reas Klos und
StR von Wil-
helmsburg Nor-
bert Dambock

Foto: Stadtge-
meinde

In einer Zusammenkunft begriif3te die
Stadtgemeinde Hainfeld eine Delega-
tion aus der Stadtgemeinde Wil-
helmsburg. Das Hauptziel dieses Be-
suchs war die Erkundung von Mog-
lichkeiten zur Vertiefung der Zusam-
menarbeit und zur Forderung eines
nachhaltigen Austausches zwischen
den beiden Gemeinden.

Der Schwerpunkt der Diskussion
lag auf der Identifizierung potenziel-
ler Kooperationsbereiche zwischen
den beiden Gemeinden. Dazu gehor-
ten Themen wie Bildung, Kultur, Wirt-
schaft, Energie und Umwelt.

Sowohl die Stadtgemeinde Hain-
feld als auch die Stadtgemeinde Wil-
helmsburg zeigten grofes Interesse

Foto: Gesunde Gemeinde

an einer engeren Zusammenarbeit
und dem Austausch bewahrter Prak-
tiken. Wahrend der Gesprache wur-
den Ideen und Vorschldge zur Forde-
rung der Zusammenarbeit diskutiert.

Vize-Bgm. Andreas Klos duf3erte
seine Begeisterung iiber mogliche po-
sitive Auswirkungen dieser Koopera-
tion auf die lokale Entwicklung und
betonte die Wichtigkeit des gegen-
seitigen Austauschs: , Gemeinsam
konnen wir neue Wege finden, um die
Lebensqualitdt unserer Biirgerinnen
und Biirger zu verbessern und nach-
haltiges Wachstum zu férdern.”

Die Delegation aus Wilhelmsburg
zeigte sich ebenso begeistert und du-
Rerte ihre Bereitschaft, die Zusam-
menarbeit zu intensivieren.

Die Gemeinden haben vereinbart,
die Kontakte und den Austausch in
den kommenden Monaten weiter zu
vertiefen und konkrete Kooperati-
onsprojekte zu entwickeln.



DIESE INFORMATION BETRIFFT ALLE
HUNDEHALTERINNEN UND HUNDE-
HALTER.

Sehr geehrte Hainfelderinnen und
Hainfelder!

Nachweis einer ausreichenden
Haftpflichtversicherung pro Hund:
Alle Hundehalterinnen und Hunde-
halter miissen ab 01. Juni 2023 eine
Haftpflichtversicherung mit einer
Mindestversicherungssumme von
€725.000,- pro Hund fiir Personen-
und Sachschaden vorweisen. Weiters
gilt die Verpflichtung der Aufrecht-
erhaltung dieser Haftpflichtversiche-
rung, welche jederzeit seitens der Be-
horde auf Giiltigkeit Giberpriift wer-
den kann. Bereits gemeldete Hunde-
halterinnen und Hundehalter miissen
eine Bestdtigung (Kopie der Versi-
cherungspolizze) bis spatestens 01.
Juni 2025 nachbringen.

Eine weitere Neuerung ist die
Obergrenze von fiinf Hunden,
bzw. zwei Hunden mit erhohtem
Gefahrdungspotential, pro Haus-
halt.

G
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Information zur Anderung
im NO-Hundehaltegesetz

Ab 01. Juni 2023 miissen alle
kiinftigen Hundehalterlnnen einen
NO Hundepass vorlegen (Sachkun-
denachweis). Hundehalterinnen und
Hundehalter von Hunden nach § 2
und § 3 (Hunde mit erhhtem Ge-
fahrdungspotential) miissen nach wie
vor (wie bisher) die erweiterte Sach-
kunde vorweisen.

Erklarung allgemeine Sachkunde:
(AusmaR von 3 Stunden)

Alle neuen Hundehalter miissen
demnach einen dreistiindigen Kurs
absolvieren, um den NO-Hundepass
zu erlangen. Dabei sind jeweils zwei
Stunden mit einem Experten und eine
Stunde mit einem Tierarzt zu verbrin-
gen. Dabei steht vor allem die
Mensch-Hund-Beziehung im Fokus
sowie eine Einfiihrung in die Gesund-
heit des Hundes. Hierbei werden so-
wohl Gruppenkurse als auch Einzel-
gesprache mit Experten angeboten.

Alle Hundehalter, die bereits vor dem
1. Juni 2023 einen Hund gehalten
haben, miissen keinen Sachkunde-
nachweis vorlegen!

Hundehalterinnen und Hundehal-
ter ab 01. Juni 2023 haben ihre
Hunde unverziiglich zu melden und
miissen verpflichtend die folgenden
angefiihrten Angaben machen bzw.
Nachweise anschliel3en:

Name und Hauptwohnsitz

des Hundehalters

Rasse, Farbe, Geschlecht und
Alter des Hundes

Name und Hauptwohnsitz jener
Person bzw. Geschéftsadresse
jener Einrichtung, von der der
Hund erworben wurde
Nachweis der erforderlichen
Sachkunde

Nachweis einer ausreichenden
Haftpflichtversicherung

Wir ersuchen Sie, eine Kopie lhrer
Haftpflichtversicherung per Post/
Mail zu iibermitteln oder persénlich
wahrend der Amtsstunden im Stadt-
amt vorbei zu bringen.

Kotentsorgung

Die Hundefiihrerin bzw. der Hunde-
fihrer miissen die Exkremente des
Hundes unverziiglich beseitigen und
in die vorgesehenen Behilter entsor-
gen!

Danke fiir lhre Mithilfe!
Stadtgemeinde Hainfeld

gemeinde@hainfeld.gv.at

Benjamin Wetzl Edda Maria Ruzicka Josef Pinhack
Marissa Anna Tremer Ingeborg Stamminger Franz Leopold Schlamp
. Karl Bieder Ingrid Veigl
L.uca Mar.enltsch . Berta Kemetmiiller Stephan Reischer
Mathilda Maria Schreiber Charlotte Semellechner ‘ Rudolf Kraft
TG

Mayla Zeqiri Ernst Brandl Anna Hochreiter

Ali AInajI Rosa Karnik Franz Witzmann
Rudolf Bohm Maria Gira
Manfred Gruber Anna Holzer
Cacilia Frank Rosa Bichler
500 Eva Fasching Susanne Schobinger
2,0 00 ‘
fe) Franz Josef Fuchs Alois Pevny
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Selber Gemiise anzubauen macht mehr Arbeit, als auf den ersten Blick fiir Auflenstehende sichtbar
wird. Trotzdem lohnt sich die Miihe, meint Elfi Hasler in der Kolumne ,, FREIRAUM®.

sich der Kiichengarten gerade-

zu auf! Wihrend der Corona-
pandemie haben viele Menschen
viel Zeit im Garten verbracht und
ihren Gemiisegarten gepflegt bzw.
tiberhaupt erst einen neu angelegt.
Denn auch weniger talentierte K6-
chinnen und Kéche wissen um die
gute Qualitit von selbst gezoge-
nem Gemdiise.

In den Supermirkten wird meist
nur das gingige, weil beliebte Ge-
miise wie Paprika, Zucchini, Ka-
rotten, Salat oder Paradeiser ange-
boten, und da oft auch nur jeweils
eine Sorte. Manches bekommt
man kaum frisch oder gar nicht
bzw. nur importiert (zB Erbsen).
Im eigenen Gemiisebeet dagegen
kann nach Herzenslust ausprobiert
und angebaut werden. Neben ver-
schiedenen, oft alten Sorten findet
auch Seltenes wie Griinkohl, Zu-
ckerhut, Sojabohnen, Mais oder
Stangenbohnen Platz.

Ein Freund hat einmal gemeint,
dass Gemiiseanbau gar nicht
schwer wire: ,Du setzt die Pflan-
zen ein und dann wachsen sie eh
von selbst.“ Ganz so einfach ist es
dann aber doch nicht. Neben dem

B eim Thema Kulinarik dringt

regelmifligen Gieflen gehort auch
das Unkrautjiten, die Eindim-
mung unerwiinschter Frafifeinde
(zB Schnecken), das Anhiufeln
(bei Erddpfeln) oder das Aufbin-
den zB von Paradeiserstauden da-
zu. Zihlt ein Hund zum Haushalt,
muss der Gemiisegarten womog-.
lich auch eingeziunt werden, um
die empfindlichen Pflanzen vor
dem Umknicken oder uner-
wiinschter Diingung zu bewahren.
Der Sommer war teilweise recht
trocken, eine Schicht Mulch aus

Rasenschnittgut schiitzt vor iiber-

mifliger Austrocknung und hilt
auch die Schnecken in Schach.
Trotz all dem ist der Gemiiseanbau
aber nicht immer von Erfolg ge-
krént. Manchmal bleibt der Selle-
rie kiitmmerlich, die Radieschen
sind holzig oder die Erdipfel fallen
dem Kartoffelkifer zum Opfer.
Spannend ist, dass jedes Jahr etwas
anderes besonders gut gedeiht und
Gemiisesorten, mit denen es nie
Probleme gab, plétzlich nicht so
recht in die Ginge kommen wol-
len.

Dennoch lohnt sich die Miihe.
Wer einmal eine Karotte aus der
Erde gezogen und gleich im Garten
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Elfi Hasler - www.umland.at

Ein kluger Gartner, wie der Hainfelder Horst Wurzinger,
zieht sein Gemiise schneckensicher vor und teilweise
auch ganz auf, u. a. in ausgedienten Mortelkisten.

Foto: Eichenauer-Knoll

verzehrt hat, weifl den unvergleich-
lichen Geruch und Geschmack zu
schitzen. Was noch dazu kommt,
ist der unglaublich kurze Trans-
portweg. Oft sind es nur wenige
Meter vom Gemiisegarten in die
Kiiche. Frischer geht es kaum! Und
klimafreundlicher auch nicht. @

e

Jeden Samstag
ab 17 Uhr

Ansprechperson:
Brigitta Holubar
Tel. 059 144 61404

GEMUSESPENDEN FUR DIE RK-TAFEL

Uberschiisse aus dem Garten (frisches Obst
und Gemiise) konnen beim Roten Kreuz
Hainfeld fiir die Tafel abgegeben werden.

TEAM

OSTERREICH
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20 Jahre Hainfelder Wochenmarkt

®
Hainfeld.

Wochenmaorkt

Der Wochenmarkt am Hainfelder Hauptplatz war von Anfangan Teil der Stadtmarketing-Entwick-
lung des Vereins ,, Wir Hainfelder. Das Konzept ist gut aufgegangen, vor allem Dank der Beharrlichkeit
und des Engagements seiner jeweiligen MarktteamleiterInnen. Am 29. September wird mit der

Stadtkapelle Hainfeld gefeiert. (az)

Die Fisch-
Greisslerei ist
neu im Markt-
team: v. I
Marktleiter

Bernhard Heindl
und Fischgreissler

Martin Watz

Foto: Karin Huber

Es gibt viele
schone Erinne-
rungen an 20
Jahre Wochen-
markt, zB an
Besuche:

v. |. der Stadtka-
pelle Hainfeld,
der Biirgermeister
aus der Umge-
bung oder der
beliebten Herzerl
Mitzi aus St.
Aegyd

Fotos: Zehetmayer

it dem Abhalten eines frei-

taglichen Wochenmarktes

wollte das Stadtmarketing
des Vereins ,, Wir Hainfelder von
Anfangan einen Impuls setzen, um
BesucherInnen in die Stadt zu
bringen. Denn, ein Markt ist mehr
als nur eine weitere Einkaufsmog-
lichkeit, sondern ist ein sozialer
Treffpunkt, um entspannt und un-
gezwungen zu plaudern.

Wer sich linger austauschen
will, lisst sich dann auf den Heuri-
genbanken nieder. Auch diese sind
zu einer Institution geworden.

ABWECHLUNSGREICHE EVENTS
Ein Erfolgsgeheimnis sind auch ge-
legentliche Events, die fiir Abwech-
lung sorgen. So wird am 8. Septem-
ber die ,Natur im Garten Markt-
tour 2023 mit Bithne und dem
OREF Biogirtner Karl Ploberger
mit Gartentipps und interaktivem
»Pflanz-Programm® am Hainfelder
Wochenmarkt Station machen.
Regionalberater werden dann fiir
fachliche Fragen zur Verfiigung
stechen. Und die Stadtgemeinde
Hainfeld veranstaltet ein Gewinn-
spiel fiir ein ,Meet and Greet mit
Biogirtner Karl Ploberger. Die
Gewinnspielkarten mit drei Fragen
liegen beim Wochenmarkt und bei
der Stadtgemeinde Hainfeld auf.
Abgabeschlussist der 1.9.2023 um
18.00 Uhr beim Wochenmarkt.

Im Anschluss an den Marktbe-
such wird Karl Ploberger die Ge-
winnerin bzw. den Gewinner zu
Hause besuchen und bei einem lo-
ckeren Gesprich Fragen zum Gar-
teln beantworten.

Ein weiterer Fixpunkt im Jah-
reskreis des Wochenmarktes ist das
Biirgermeisterkochen. Der Erlos
daraus kommt bediirftigen Perso-
nen aus der Gemeinde zu. Beim
letzten Biirgermeisterkochen wur-
de Gulaschsuppe mit Rindfleisch
aus dem Gut Landsthal und Ge-
miise vom Wochenmarkt gekocht.
Als Nachspeise gab es Palatschin-
ken aus Eiern vom Wochenmarkt
mit selbstgemachter Marillenmar-
melade aus der Wachau. Der Erlos
wurde an die Tafel im Rot Kreuz
Haus Hainfeld tibergeben.

Heuer laden die Biirgermeister
am 20. Oktober zum Kochen und
Genieflen ein.

Auch die Stadtkapelle Hain-
feld ist ein gern gesehener Gast am
Wochenmarkt. Jihrlich veranstal-
tet sie dort einen Dammerschop-
pen. Beim 20jihrigen Jubilium
wird sie ebenfalls aufspielen.

DANK AN DAS TEAM

Grofier Dank gilt allen Marktleite-
rInnen, die das Projekt Wochen-
markt {iber die 20 Jahre mit viel
Engagement gepflegt haben: Bar-
bara Moser, Herta Grabner, Franz
Feichtinger und jetzt Bernhard
Heindl. Thre Aufgabe war und ist
es, das Team zusammenzuhalten
und vor allem geniigend Standbe-
treiberInnen mit einem abwechs-
lungsreichen und attraktiven An-
gebot fir die Teilnahme zu begeis-
tern. Diese Aufgabe ist die Schwie-
rigste, nicht umsonst mussten auch
Mirkte in der Umgebung wieder
schlieflen.

Umso erfreulicher, dass der
Marktleiter Bernhard Heindl wie-
der einen neuen Stand mit Produk-
ten aus heimischer Fischzucht pra-
sentieren kann: die Fisch-Greiss-
lerei von Martin Watz, siche auch:
http://www.fischwerkstatt.at
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schrauben hainfeld

o
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Schneller als
lhr Schatten ...

Maschinenbautechnik?¥ |
Werkstofftechnik

Wir 6ffnen die Tiiren unserer Lehrwerkstatt fiir deine
Schnupperlehre. Komm‘ vorbei, erfahre mehr iiber

deinen Wunschlehrberuf und*probiere ihn aus! 4 ,
Jetzt einfach und schnell bezahlen mit

Karte, Smartphone oder Smartwatch.

Anmeldung unter: personal@schrauben.at

Erfahre mehr iiber deine Lehre:

Zeig den
alten Fenstern
wo die Tur ist.

Fenster tauschen und bis
zu 30 % Energie sparen — und jetzt

Sanierungsbonus sichern!

BALUMEISTER | PLANUNG

ZIMMERE! | BAUMARKT

FENSTERWELT
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Alles spricht far

Internorm

Fenster - Tiren

3 C
: 4 - .
" A ' Mehr Infos bei lhrem Internorm-
i Partner und unter internorm.at
El ." ¥ ’ ﬂ
- "

SANIERUNGS

BONUS
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S

Internorm ist Premium-Partner des Klimaschutz-
ministeriums und unterstiitzt die aktuelle Sanierungsbonus-Kampagne.
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Auf zum Pfarrcafeél

Einmal im Monat, nach der katholischen Familienmesse, ist es moglich, beim Pfarrcafé gemiitlich
zusammenzusitzen. Dabei werden leckere Kuchen gereicht. Pater Josef Lackstitter hat fir uns nach drei

guten Rezepten gefragt.

Drei leckere
Rezepte fiir
Kuchen, die im
Pfarrcafé ange-
boten werden.

Foto: Pfarre

Werden Sie Teil einer Ausstellung

Das HAINFELD|MUSEUM sucht aus Hainfeld, dem Gélsental und dem Bezirk Lilienfeld

ssen hilt Leib und Seele zusam-

men. Dieses alte Sprichwort

gilt auch fiir die Pfarre und das
Pfarrleben.

Die Pfarre Hainfeld bietet 1xim
Monat nach einer Familienmesse
ein Pfarrcafé im Pfarrzentrum an.
Mitglieder des Pfarrgemeinderates
kiimmern sich um die Organisati-
on: Tische decken, Kaffee oder Tee
kochen und vieles mehr. Die Mehl-
speisen aus regionalen Zutaten

stellen tiichtige Hausfrauen, aber
auch Minner, zur Verfigung.

Junge Familien und altere Besu-
cher sitzen gemiitlich bei Kaffee
und Kuchen zusammen und kom-
men so ganz unkompliziert ins Ge-
sprach.

Dann werden Rezepte aus der
Region und praktische Ideen aus-
getauscht.

Die Kinder kénnen sich inzwi-
schen im ,Jugendraum® austoben.

Nach einer guten entspannten
Stunde helfen dann alle beim Ab-
waschen und Wegriumen zusam-
men. Das funktioniert gut und ist
eine Bereicherung fur die regionale
Gemeinschaft.

Hier ein paar Rezepte — gutes
Gelingen!

BISKUITROULADE MIT
DIRNDLMARMELADE
S Eier mit 10 dag Feinkristallzu-
cker schaumig schlagen, 10 dag
glattes Mehl, 2 EL Speisestirke, 2
EL Kakaopulver in die Masse ein-
rithren und vorsichtigunterheben.
Auf ein mit Backpapier ausge-
legtes Blech streichen, bei 200° C

fur eine Sonderausstellung als Leihgabe oder als Schenkung:

FOTOS

- Fotos von friiher, die Innenraume zeigen

- Fotos, die Menschen in alltdglichen Szenen zeigen
- Fotos von Menschen in Innenrdumen

- Fotos von alltdglichen Gebrauchsgegenstdanden

GEGENSTANDE

ca. 10 min backen. Die Roulade
grofiziigig mit Dirndlmarmelade
bestreichen und mit 1/4 1 geschla-
genem Obers fullen.

DIRNDLMARMELADE
1 kg Dirndlfrucht, 750 ml Apfel-
saft, 1Pkg. 3:1 Gelierzucker, 1 TL
Zimt. Die Dirndl mit etwas Apfel-
saft weichkochen, durch eine grobe
Flotte-Lotte passieren.

Die Masse mit Apfelsaft auf 1 kg
auffiillen und mit Gelierzucker laut
Anleitung kochen.

RIBISELKUCHEN

10 dag Staubzucker, 1Pkg. Vanille-
zucker, 3 Dotter, 3 EL warmes
Wasser, schaumig schlagen, 25 dag
glattes Mehl, 1/2 Pkg. Backpulver,
6 dag flissige Butter, 60 ml Milch,
gut verrihren, auf ein befettetes
Blech streichen, bei 180° C hellgelb
backen.

3 Eiklar mit 15 dag Feinkristall-
zucker zu steifem Schnee schlagen,
15 dag Ribisel untermengen, auf
den iiberkiihlten Kuchen strei-
chen, mit Staubzucker bestreuen

und bei 200° C iiberbacken.

Gegenstdnde, aus der Vergangenheit, die im Zusammenhang mit
Alltag und Haushalt zu finden sind, wie zB

Kiichen- und Haushaltsgerdte, Geschirr, Spielsachen,
Schulsachen, Putzfetzen, GieRkannen, Nahsachen, Mode,
Zeitschriften, Biicher zum gleichen Thema

Wenn Sie etwas zu dieser Ausstellung beitragen konnen,
wenden Sie sich bitte an:

ANITA ZEHETMAYER

E-Mail: redaktion@hainfeld.at

—

HAINFELD MUSEUM

Mobil: 0676 / 842246-287

Stadtgeschichte
lebendig erzahlt.
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Der Bierstammtisch im Haginvelt feiert

sein 100. Treffen

nun schon jeden ersten Don-
nerstag im Monat um 19.00
Uhr den Bierstammtisch im Gast-
haus Haginvelt von Mario Strei-
metweger. Die Griindung geht auf
die Ausbildung von Andreas
Knapp zum Diplom Biersomme-
lier zurtick. ,,Ich bin voller Eupho-
rie und Elan von der Ausbildung
zurtickgekommen und habe mit
Mario gemeinsam die Idee zum
Stammtisch geboren® erinnert sich
Knapp. ,Fiir mich war die interes-
sante Welt der Biere immer schon
ein spannendes Thema, ich habe
durch unseren Stammtisch ken-
nengelernt, wie vielfiltig Bier sein
kann®, erganzt Streimetweger.
2012 fand der erste Stammtisch
statt, anfangs noch 12 x im Jahr,
jetzt gibt es in den Sommermona-
ten Juli und August eine Sommer-

S eit mehr als 10 Jahren gibt es

Du hast Lust zu
experimentieren und
deiner Kreativitat
freien Lauf zu lassen?

Dann komm in die
Kreativakademie!

06. Oktober 2023

- 18:00 Uhr
15:00 |-|a|nfeld 1. stock

Kreativakademie

Niederésterreich

. Fotoakademie
¢ fur1o bis 19 Jahrige
. 60 Einheiten zu je 60 min

Die Kreativakademie ist ein
Angebot des MKM Musik &
Kunst Schulen Managment
Niederosterreich in
Zusammenarbeit mit der
Musikschule Hainfeld.

*i
crd

KADEI\/\\E

der Musikschule Hainfeld

pause. Meist gibt es ein Thema, zu
dem passende Biere prisentiert
werden, es kommen aber auch klei-
ne Brauereien zu Besuch. So haben
u. a. Kurt Tojner von der Rodau-
ner Biermanufaktur und Evelyn
Bick von der Hopfenspinnereiam
Stammtisch ihre Biere vorgestellt.
Auch Ausfliige zu Brauereien wur-
den schon unternommen.

HERZLICHE EINLADUNG

Am 2. November ist es soweit: der
Stammtisch findet zum 100. Mal
statt. Dafiir haben sich die Organi-
satoren etwas Besonderes einfallen
lassen: ,, Wir haben Rarititen und
besondere Biere vorbereitet, um
das Jubildum gebiihrend zu feiern®,
erliutern  Streimetweger und
Knapp. Jeder Bierinteressierte ist
herzlich eingeladen. Die Verkostung
findet gegen freie Spende statt.

w

.“ |

Sophie Balber

FOTOGRAFIE

Sabrina Honnemann

MALEREI

. Malakademie Kids

. flr 6 bis 11 )Jahrige

. Malakademie

. fur12 bis 19 Jahrige

. 60 Einheiten zu je 60 min

Der nichste Stammtisch ist iib-
rigens am 7. September. Da kommt
die Brauerei Specht zu Besuch und
lidt zum Kennenlernen ihrer Biere
ein. Interessierte sind dazu herzlich
eingeladen. Am besten im Gast-
haus Haginvelt bei einem guten
Bier das Interesse anmelden. ®

. Schauspielakademie Kids
. fiir 6 bis 11 Jahrige

. Schauspielakademie

+ fiir12 bis 19 Jahrige

. 60 Einheiten zu je 60 min

... berichtet Andreas Knapp und lddt Interessierte ein.

Mario Streimet-
weger und
Andreas Knapp
(re) sind fiir die
Organisation der
Bierstammtische
verantwortlich.
Foto: privat

Emina Eppensteiner MA

SCHAUSPIEL
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VORHANG AUF
Foto:
Theaterverein

BLOZINGER
Foto: E. Gelles

MARcO POGO
Foto: Hirtzberger

AUCH DAS
HAINFELD|
MUSEUM HAT IN
DER ,,LANGEN
NACHT DER
MuUSEEN”
WIEDER
GEOFFNET.

Musik, Habarett und Fotografie

Zum bereits zweiten Mal organisiert Kulturstadtritin und Kulturvereins-Obfrau Anita
Zehetmayer einen ,Hainfelder Kulturherbst®. Das Angebot kann sich sehen lassen.
Besonders Kabarettfans und Freunde der Blechblasmusik werden ihre Freude haben.

VORHANG AUF!
fir einen Operettenabend

18.30v

22.09.

melodien, wie jenen von Kal-

man, Lehar, Millocker oder
Zeller, diirfen sich auf einen be-
schwingten Operettenabend freu-
en. Der Theaterverein ,,Vorhang
auf!” bringt einen bunten Reigen
an altosterreichischen Hits.

In Hainfeld werden Elisabeth
Kirchner (Mezzo), Michael Havli-
cek (Bariton), Manfred Loydolt
(Tenor) und Luyu Li am Klavier zu
horen sein. @

F ans von klassischen Operetten-

Ort: Kultursaal Stadtgemeinde

Preise: VK € 20,- / AK€ 22,-

ORF

WIE WIR.

EIN TICKET [ HUNDERTE MUSEEN

LANGE NAGHT DER

MUSEEN

SA|7.OKT 2023

BLOZINGER
im Kabarett ,,Zeit”

12.10. | 19.30Qu

bau und Maskenpflicht ist mit

einem Wimpernschlag ver-
gangen. Aus Schilling wurde Euro
und aus Verliebten wurden von
den Umstinden Getrennte. Die
Zeit verschlingt alle bis auf die
Triumer und die Verriickten. Zeit
ist relativ, Zeit ist komisch und
manchmal grausam. Nehmen Sie
sich gemeinsam mit uns Zeit, um
die vom Alltag abgewetzten Schon-
beziige unserer Seelen durch La-
chen aufzufrischen.

Robert Blochl und Roland Pen-
zinger haben sich 2001 bei den Cli-
niClowns in Linz kennengelernt.
Unter der Fusion ihrer beiden
Nachnamen BLOchl & penZIN-
GER haben sie als Kabarettduo
BloZinger 2004 ihr erstes Pro-
gramm ,Beziehungswaise® auf die
Kleinkunstbiihne gebracht. ,Zeit*
ist ihr mittlerweile neuntes Pro-
gramm. Regie fithrte Roland Du-
ringer. @

D ie Zeit zwischen Wiederauf-

Ort: Kultursaal Stadtgemeinde

Preise: VK € 25,- / AK € 30,-

MARCO POGO
als ,,Gschichtldrucker®

18.10. | 19.30v+

Bergewohnlich, aber vor allem

extrem unterhaltsam. Marco
Pogo hat tber die vielen Vor-
kommnisse in seinem ungewohn-
lichen Leben ein Programm ver-
fasst, mit dem er auf Kabarettbiih-
nen in Osterreich und Deutsch-
land unterwegs ist.

Es ist eine Sammlung von fei-
nen ,Gschichtln®: Vom Streifzug
durch die Niederungen der Poli-
tik, iber den holprigen Start seiner
Musiker-Karriere, der Kunst, das
Stimmungslevel im Operations-
saal hochzuhalten, bis hin zu Zu-
kunftsvisionen, wie unser Leben
2056 aussehen wird - davon und
von noch viel mehr handeln die
verschiedenen Anekdoten des
Griinders der Bierpartei. ®

S chrig, manchmal bizarr, au-

Ort: Kultursaal Stadtgemeinde

Preise: VK € 22,- / AK € 25,-



GREINBRASS
von Bach bis Popularmusik

22.10. | 19.00v"

strebendes Blechbliserensem-

ble aus Oberosterreich. Wolf-
gang Rosenthaler, Musikschuldi-
rektor in Hainfeld und Lehrer im
OO Musikschulwerk, leitet das seit
2015 bestehende Ensemble mit viel
Engagement und fordert Talent
und K6nnen der jungen Musike-
rinnen und Musiker.

So gab es bereits Auftritte mit
dem Volksmusikstar Franz Bosch,
Frank Hoffman, Dr. Franz Gum-
penberger, der Jugendbrassband
Oberosterreich, dem Wiener
Waldhornverein oder dem Ensem-
ble Coro Damubio. Das Repertoire
reicht von Werken von Johann Se-
bastian Bach, Georg Friedrich
Hindel, Antonin Dvorak, Anton
Bruckner, Richard Strauf$ bis hin
zu Popular- und Filmmusik. ®

G reinBrass ist ein junges, auf-

Ort: Pfarrkirche Hainfeld

Preise: VK € 15,- / AK € 18,-

Hainfelder

GRAZER Saxophonquartett
mit neuer Musik

04.11. | 18.00v®

Osterreichs, das Grazer Saxo-

phonquartett, ging aus dem
von Prof. Otto Vrhovnik 1980 ge-
grindeten Saxophonquartett des
Landeskonservatoriums Graz her-
vor. In der Folge entstanden an die
50, dem Grazer Saxophonquartett
gewidmete Werke Osterreichi-
scher, tberwiegend steirischer
Komponisten, deren Musik zum
internationalen Erfolg des Quar-
tetts entscheidend beitrug. Das En-
semble ist bei zahlreichen Konzer-
ten, u. a. bei den Schlosskonzerten
Gleinstitten und Schielleiten, bei
der Kulturvereinigung Oberschiit-
zen, beim Carinthischen Sommer,
im groflen Saal des Mozarteums
Salzburg, beim Zeitgendssischen
NO Herbst, bei Harmonia Nova
Wien und auch bei verschiedenen
Konzertreisen im Ausland aufge-
treten.

Besetzung: Severin Neubauer
(Sopransaxophon), Dieter Pitzold
(Altsaxophon), Katja Zwanziger
(Tenorsaxophon) und  Daniel
Dundus (Baritonsaxophon). ®

D as dlteste Saxophonquartett

Ort: Kultursaal Stadtgemeinde

Preise: VK € 12,- / AK€ 15,-

Kult rhverbst
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TRAUDE REITHOFER
Hainfelder Fotographie

16.11. | 19.00v=

sich als Hobbyfotografin und

ist doch inzwischen so etwas
wie eine Stadtchronistin gewor-
den. Sie versteht sich als eine, die
»viele Verinderungen sammelt®,
denn in Hainfeld tut sich ja be-
kanntlich immer etwas!

Diesmal mochte sie mit ihren
Bildern der Stadt zum 95. Geburts-
tag gratulieren. Neben ,,schonen
Motiven® hat sie sich die Infra-
struktur zum Thema gemacht und
mochte auf einfache Art zeigen,
dass es in Hainfeld wirklich ,,(fast)
alles gibt“. Und so dokumentiert
sie das, was vielen normal oder
selbstverstindlich erscheint: Bil-
dungs- und Kultureinrichtungen,
Kinderbetreuung, Gesundheit und
Wohlbefinden, Betreuung im Al-
ter, Betriebe, Geschifte, Dienstleis-
ter, Gaststitten und auch Freizeit-
einrichtungen. Fir Traude Reit-
hofer ist Hainfeld mehr denn je die
,Perle des Golsentales”. @

Traude Reithofer bezeichnet

Ort: Kultursaal Stadtgemeinde
Freier Eintritt. Bis 22.11.2023

Offnungszeiten:

FR, 15 - 18 Uhr, SA+SO, 10 - 13 Uhr
DI 10 - 13,15 - 19 Uhr

ML 9 - 12.30, 15 - 18 Uhr

GREINBRASS
Foto: privat

GRAZER SAXO-
PHONQUARTETT
Foto: privat

TRAUDE
REITHOFER
Foto: privat

VORVERKAUF
in der Sparkasse
NO Mitte West
AG und im Stadt-
amt Hainfeld.
(Bei Marco Pogo:
auch Frau Buch)

Fir AK- und
0GB-Mitglieder
gibt es €5,-
Rabatt.

VK = Vorverkauf
AK= Abendkassa
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HAINFELDER

KINO

DIENSTAG

Unterstitzt vom
Kulturausschuss
der Stadtge-
meinde Hainfeld
und vom Verein
L, Wir Hainfelder”

screenshot

der berithmte Filmregisseur
Toto in sein sizilianisches
Heimatdorf zuriick.

Der Verstorbene ist Alfredo, der
schwermiitige Filmvorfiihrer, fur
den Toto in seiner Jugend gearbei-
tet hatte. Alfredo hatte es verstan-
den, die Dorfbewohner durch sei-
ne Arbeit in entfernte traumhafte
Welten zu entfiihren.

H ufgrund eines Todesfalls kehrt

Der Film erhielt 1990 den Os-
car fiir den besten fremdsprachigen
Film. Ausgezeichnet wurden auch
Philippe Noiret und Ennio Morri-
cone fiir seine Filmmusik.

Die Informationen zu unseren
Veranstaltungen entnehmen Sie
bitte weiterhin den Plakaten und
Medien.

Wir eroffnen die
neue Kinodiens-
tagsaison am
19.9.2023 mit
einem Film, der
eine Hommage an
das Kino an sich
ist.

Cinema Paradiso

Italien 1988

Regie: Giuseppe Tornatore
Darsteller: Philippe Noiret, Jacques
Perrin, Agnese Nano u.a.

Musik: Ennio Morricone

19.9.2023, 19.30 Uhr
Stadtkino Hainfeld
Kartenreservierung: 02764/7833

Feiern Sie mit uns 20 Jahre Hinodienstag!

Hedda Kasser, Frontfrau der Kinodienstag-Veranstaltungsreihe, erzahlt tiber das Projeke,
das zu einer Hainfelder Kulturinstitution geworden ist.

Hedda Kasser
mit dem KIKISA-
Maskottchen,
Weihnachten
2014

Foto:
Eichenauer-Knoll

ge Filmbegeisterte mit Kino-

besitzer Karl Essl im Jahre
2004 wagten. Vier- bis finfmal im
Jahr wollten wir besondere Filme
an einem bestimmten Tag spielen
— mit einer Einfithrung vorher und
geselligem Beisammensein danach.

E s war ein Experiment, das eini-

Wir nannten es ,Kinodienstag®
und starteten am 14.9.2004 mit
dem Film ,Monsieur Ibrahim und
die Blumen des Koran®.

Seitdem sind bald zwanzigJahre
vergangen und nach anfinglich et-
was zogerlichen Besucherzahlen
kommen jetzt regelmifiig 100 und
mehr Filmfans zu den Vorstellun-
gen.

Man kann schon von einem
Stammpublikum sprechen, wel-
ches nicht nur aus Hainfeld, son-
dern auch aus dem ganzen Bezirk
zu uns kommt.

Der Kulturausschuss der Stadt-
gemeinde mit Herrn Biirgermeis-
ter Albert Pitterle, der ebenso zu
unserem Stammpublikum gehoért,
sowie der Verein ,, Wir Hainfelder"
standen und stehen unserer Ver-
anstaltungsreihe stets wohlwollend
und unterstiitzend gegeniiber.

Nicht zu vergessen, die helfen-
den Hinde derer, welche Plakate
erstellen und austragen.

Der wachsende Erfolg des Kino-
dienstags ermunterte uns zu Pro-
grammerweiterungen.

So versuchten wir zweimal ei-
nen Open-Air-Film am Haupt-
platz, es gab das beliebte Kinofrith-
stiick mit dem Stummfilmpianis-
ten Gerhard Gruber und vor
Weihnachten den KIKISA, den
Kinderkinosamstag.

Hohepunkte waren aber die
Begegnungen mit Filmschaffenden
— Regisseuren, Schauspielern, eine
Cutterin, ein Autor und eine Sta-
tistin waren auch da.

Josef Hader, Werner Boote,
Reinhold Bilgeri und Erik Schineg-
ger, Anita Lackenberger, Leopold
Furtlehner und Markus Schaden-
hofer prasentierten ihre Filme in
unserem Kino.

Was erwartet Sie nun im Jubili-
umsjahr? Ein wenig Nostalgie, aber
auch einige Uberraschungen und
ein Jubiliumsfest im Juni 2024! @
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Vom Gelingen unserer Beziehungen

Der Ramsauer Benno Kapelari hat gemeinsam mit Jutta Wieser ein sehr personliches Buch tiber die
Methode des Dialogkreises geschrieben. In diesem Text gibt er eine Kurzbeschreibung.

Pandemie entstanden, wie ei-

ne Gegenbewegung zu all den
Griben, zu all den uniiberwindbar
wirkenden Wahrheiten, die sich
zwischen uns Menschen stellen
und die zunehmend unser gesell-
schaftliches Zusammenleben miih-
samer gestalten.

Der Dialog gibt, so wic er dies in
Form unzihliger Redekreise schon
bewiesen hat, die besondere Mog-
lichkeit, trotz aller Gegensitze Ver-
bindungen wachsen zu lassen.

Das Buch ist eine Einladung, die
Wirkung dialogischer Gespriche
zu erkunden, dort wo wir uns tig-
lich begegnen: in der Familie, am
Arbeitsplatz, in engagierten Pro-
jekten oder einfach unter Freun-
dinnen und Freunden.

D ieses Buch ist in der Zeit der

Anhand persénlicher Erfahrun-
gen, anhand von Geschichten und
Bildern wird die Wirkung dialogi-
scher Werkzeuge beschrieben. In-
ternationale Forschungsdialoge zu
den dialogischen Achtsamkeiten
und zu den Rahmenbedingungen
eines Dialog-Settings zeigen, welch
verindernde Kraft in dieser Form
des Redens liegen kann. Es ist wie
eine Reise in ein Land, in dem Be-
zichungen gelingen.

DIALOG - Kraft der
Verinderung:

Vom Gelingen unserer
Bezichungen

Renate Gétz Verlag, 2023
Paperback, 309 Seiten

Erhiltlich bei Frau Buch.

Buchprasentation: 3.10. 19.00 Uhr, Kultursaal Hainfeld
Dialogkreis: 10.10. 18.30 Uhr, in der LebenskreisQuelle

Workshopreihe: Dem Erfolg auf der Spur

Junge Menschen haben viele Talente und oft grofie Potentiale. Um diese vor Publikum entfalten zu kénnen
und selbstsicher zu werden, braucht es aber ein Gleichgewicht zwischen den eigenen Bediirfnissen und den
inneren und dufleren Anspriichen. Das neue Angebot der Musikschule hilft dabei. (ze¢)

tet ab Herbst 2023 eine neue
Workshopreihe an.

Durch diverse kreative und spie-
lerische Techniken in einem ver-
trauten Gruppensetting lernen die
TeilnehmerInnen eigene Stirken
und Kompetenzen niher kennen.
Mit einer gestirkten Personlich-
keit werden herausfordernde Situ-
ationen leichter bewaltigt und eige-
ne Ziele besser und effektiver er-
reichbar. Dies wird durch die indi-
viduelle Zusammenstellung der
Workshops erreicht.

D ie Musikschule Hainfeld bie-

Einige Inhalte:

0 Eigene Motivation, Konzentra-
tion und Ressourcen stirken

0 Techniken kennenlernen, um
Auftritte aller Art zu unterstiit-
zen (Biihnenprisenz, Prisenta-

tionen, Prifungen, Wettbewer-
be ...)

o Auseinandcrsetzung mit Nervo-
sitit und Stress

o Strategien fiir die Vorbereitung
von Auftritten kennenlernen

o Korperwahrnehmung

Rahmenbedingungen:
o Workshops, 8 x im Jahr
Gruppe von 8 — 15 Personen
o Alter ab 13 Jahre

©

Die Referentinnen sind beide
erfahrene Musikerinnen und Leh-
rerinnen, u. a. an der Musikschule:

Nya Gabmaier-Cass hat Kla-
vier als Hauptfach an The Royal
Academy of Music in London stu-
diert und ist ganzheitliche Kunst-
therapeutin (in Ausbildung).

Brigitte Kovacs hat Violine,
Blockflote und Alte Musik an der
Universitit fiir Musik und darstel-
lende Kunst Graz und der Kunst-
universitit Bremen studiert und ist
Musiktherapeutin.

Nya Gabmaier-Cass: ,Unsere
Liebe zur Musik hat uns immer
personlich gestirkt und unter-
stiitzt. Wir haben mit unterschied-
lichen Instrumenten und Gesang
Erfahrungen gesammelt und in di-
versen Gruppen und Orchestern
mitgespielt. Vor allem durch das
Musizieren haben wir gelernt, un-
sere eigenen Talente zu erkennen,
mitzuteilen und durch die Musik
in Kontakt mit anderen zu treten.”

Info: nya.gabmaier-cass@drei.at
oder bei Musikschule Hainfeld

von oben
BRIGITTE UND NYA
Foto: privat, manupicts
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Bitte senden Sie Thre Infos an:

redaktion@hainfeld.at

Die Sportseiten

Unsere Sportvereine arbeiten hart, um sportliche Erfolge zu erkimpfen,
Nachwuchs zu férdern und ganz generell neue, attraktive Impulse zu setzen.

So findet heuer erstmals bei der Kneippanlage ein Wasserfest mit verschiedenen
Angeboten statt. Auch die kulinarischen Impulse konnen sich sehen lassen, vor
allem beim OTK, der vom renommierten Gastromagazin fa/lstaff mit Bestnoten
ausgezeichnet worden ist. Wir gratulieren herzlichst!

ASKO Sparkasse Hainfeld:
Tischtennis-Nachwuchs

ASKO-Hainfeld
Nachwuchs-
traing anldss-
lich des World-
Table-Tennis
Day 2023

Foto: Thomas
Coufal

schaft Hainfeld - St. Veit -
Traisen tragt Friichte!

Im Herbst 2022 startete die
SGVH gemeinsam mit dem WSV-
Traisen eine Partnerschaft, um den
Kindern tiglich ab16.30 Uhr eine
Spiel- und Trainingsméglichkeit
zu bieten. Das Training findet je-
weils im Turnsaal der Mittelschule
statt.

Montag: Traisen

Dienstag: St. Veit/ Gélsen und

Hainfeld

Mittwoch: Traisen

Donnerstag;: St. Veit/ Gélsen

Freitag: Hainfeld

D ie Kinder-Trainingsgemein—

Die jungen Sportlerinnen und
Sportler nahmen unter der fach-
kundigen Leitung von Thomas
Schubert an der Schiilermeister-
schaft teil, aber sie starteten auch
mit Begeisterung bei verschiedenen
Hobby- und Ranglistenturnieren.
Vielen Dank an alle Trainer, ins-
besondere unseren Bundesliga-
SpielerInnen, fur das regelmifige
Training! Ab September 2023 star-
ten wir wieder und freuen uns auf

zahlreiche Teilnahme!

Johann Scheibenreiter

Schilehrer
gesucht

ie Naturfreunde Hainfeld pla-
D nen in der nichsten Saison

Kinderschikurse anzubieten.
Dafiir werden noch Personen ge-
sucht, die eine spezielle ,Kinder-
schilehrerIn-Ausbildung® absolvie-
ren mochten.

Bitte melden bei
Elisabeth Preus
Mobil: 0676/9234352

preuselisabeth@gmail.com

TSC La Vita

as TSC La Vita-Paar Brigitte
D und Edi Pranz ertanzte sich
am 17.Juni 2023 bei der Wie-
ner Meisterschaft der Senioren in
der Klasse MdB, Sen.III D Stan-
dard 2 den hervorragenden 2. Platz
und das bei ihrem erst zweiten
Start!
Der TSC La Vita ist stolz auf
das erfolgreiche Tanzpaar und gra-
tuliert herzlich zum Erfolg!

Uschi Seemayer

Foto: La Vita



HAINFELDER 3-2023 SpOft 29

In 32:24 Minuten auf den Kirchenberg

ASKO und OTK Hainfeld kooperierten bestens bei der Organisation des Kirchenberglaufes.
Auch kulinarisch liefert der OTK heuer eine Spitzenperformance und iiberzeugte das renom-
mierte Gastromagazin falstaff.

Hainfelder Kirchenberglauf

des ASKO-Sparkasse Hain-
feld statt. Dabei galt es eine Strecke
von 4.000 m Linge und 500 Ho-
henmetern zu bewiltigen, welche
die 44 TeilnehmerInnen mit Bra-
vour meisterten. Das Startsignal
fiel bei hervorragendem Wetter
punktlich um 16 Uhr. Die schnells-
te Hainfelderin war Corinna May-
erhofer, sie tiberquerte nach genau
38 Minuten die Ziellinie auf der
Hainfelder Hiitte. Ihr Vereinskol-
lege vom ASKQO-Sparkasse Hain-
teld, Christoph Berger, bezwang
seinen Hausberg in 32:24 Minu-
ten.

Das neue Bewirtschafter-Team
rund um Patricia Heigert stellte
sich der Herausforderung die
Sportlerlnnen, ZuschauerInnen
und Wanderer bestmdoglich mit
Getrianken und Speisen zu versor-
gen. Als kulinarisches Highlight
wurden ab 16 Uhr Feuerflecken
serviert. Die SportlerInnen sowie
auch Lauforganisator Gabriel Kur-
tansky freuten sich tiber die Feuer-
flecken und konnten den Tag bei
schoner Aussicht von der Hain-
felder Hiitte perfekt ausklingen
lassen.

H m 3. Juni 2023 fand der 9.

Katrin Kubn

nter dem Motto ,,Gipfel des

guten Geschmacks® testete

das grofite Magazin fur kuli-
narischen Lifestyle - der ,falstaff”
- insgesamt 810 Hiittenbetriebe in
ganz Osterreich. Die Hainfelder
Hiitte konnte unter allen teilneh-
menden Betrieben in Niederoster-
reich den hervorragenden 2. Platz
mit 93 von 100 Punkten erreichen.
Fir die Punktevergabe entschei-
dend waren die Atmosphire, die
Kiiche, das Service, sowie auch die
Bewertungen der angebotenen
Speisen. Wir vom OTK Hainfeld
sind sehr stolz auf dieses Ergebnis
und werden es uns auch in Zukunft
zur Aufgabe machen dieser Aus-
zeichnung gerecht zu werden.

Katrin Kubn

Der falstaff-
Hiittenguide
steht zum
kostenlosen
Download als
E-Paper bereit
auf bttps://
www.falstaff.com/

alstall

Hneipp-Wasserfest

ginnt wieder am Dienstag den

5. September 2023, um 18.00
Uhr, in der Turnhalle der Volks-
schule Hainfeld.

Qi Gong im Turnsaal des Lan-
deskindergartens Hainfeld wird
voraussichtlich Ende September
starten. Genauere Daten werden
immer im Kneipp-Schaukasten
(gegeniiber Victor-Adler-Platz)
ausgehingt.

D ie Kneipp Fit Gymnastik be-

Am Samstag, dem 9. September
2023, um 14.00 Uhr, findet bei der
Kneippanlage im Kirchtal ein
WASSERFEST statt. Dazu gibt es
Wissenswertes zum Thema Was-
ser. Aulerdem Gymnastik sowie
eine Lesung aus dem Kneipp-Was-
serbuch. Fiir kleine Erfrischungen
ist gesorgt. Alle sind herzlich dazu

eingeladen.

Ingrid Sper!

Bild oben: Zielbereich bei der Hainfelder Hiitte
Bild Mitte: Siegerehrung fiir die U10 der NSG

v. |. StR Johann Schildbeck, Gabriel Kurtansky,
Christoph Berger, Corinna Mayerhofer, Hannes Blazek,
Vizebiirgermeister Andreas Klos

Bild unten: Feuerflecken-Team v. I. Michaela und
Patricia Heigert

Fotos: Julia Sarikyan und
Bewirtschafterteam Heigert/Pinczker
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HUTTENDIENSTE SEPTEMBER - NOVEMBER 2023

LIASENBONDL

www.liasenboendl.at

KIRCHENBERG

www.hainfelderhuette.at

09./10.09. Bergmesse 02./03.09.  Bader/Steineck
16./17.09. noch nicht vergeben 09./10.09. Pitterle
23./24.09. Zettelbachstiiberl 16.09. Matouschek/Preus/Schildbeck
30.09./01.10. Florianis 17.09. alle
¥ 07./08.10. 3 Damen vom Grill 23./24.09. Zochling/Steineck/Wallner
14./15.10. Uschi Runde, Rainfeld 30.09./01.10. Lindner/Bruche/Haider/Hackl
21.- 29./10. Team Waldviertel 07./08.10. Farnberger/Spendlhofer
01.04.05.11. Hollaus 14./15.10. Farnberger/Klinger
11./12.11. Andreas Pichler 21.7/22.10. Zochling/Steineck/Wallner
18./19.11. Leitner/Kuhn 26./28./29.10.  Wagner
25./26.11. Bilek/Brendt/Hasler 01.11. Klos
04./05.11. Lindner/Bruche/Haider/Hackl
LINDENSTEIN 11./12.11.  Berger/Preus/Schildbeck
http://naturfreunde-rohrbach.at 18./19.11.  Farnberger/Spendlhofer

25./26.11. Korten u. Team
02./03.09. Ch. Wiihringer/M. GroBberger

09./10.09.  Ch. Wiihringer/M. GroBberger GFOHLBERG
16./17.09. H. Reischer/F. Gschaider www.eichgraben.naturfreunde.at
23./24.09. H. Reischer/F. Gschaider
30.09./01.10. Ph. Schalko/B. Kaisergruber 02./03.09. Hochstrasser 2
07./08.10. Ch. Wiihringer/M. GroBberger 09./10.09.  Neulengbacher
14./15.10. Ch. Wiihringer/M. GroBberger 16./17.09.  Neulengbacher
21./22.u.26.10. H. Reischer/F. Gschaider 23./24.09. Hochstrasser 1
28./29.10. H. Reischer/F. Gschaider 30.09./01.10.  Steir. Freundschaft
01./04./05.11. B. Gurmann/S. Rotteneder 07./08.10. Hochstrasser 2

11./12.11. H. Gurmann/S.Gurmann 14./15.10. St. Poltner
18./19.11. H. Gurmann/S.Gurmann 21.722.10. St. Poltner
25./26.11. Ch. Wiihringer/M. GroBberger 26./28./29.10.  Friihauf
01./04./05.11. Hochstrasser 2
LUTTER-ALM 11./12.11.  Neulengbacher
www.turnverein-hainfeld.at 18./19.11. Neulengbacher
25./26.11. Zeller

03.09. Riedmiiller Maria

17.09. Kunze Rainer und Christa
01.10.  Zeller Richard und Teufert Horst
15.10.  Scheibenreiter F. und G.

MARC NEUHAUSER | JmzU9
O

Der Pumuckl ist in Marc Neuhausers neue
Restaurierungswerkstdtte umgezogen:

Friedhofgasse 10, 3170 Hainfeld

E-Mail: office@restaurator-neuhauser.com
Mobil: 43 664 4920951
https:/ /www.restaurator-neuhauser.com/
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Einfach fort, aber wohin?

Zehn Jahre ,Reisecenter Hainfeld Praschl - Hartmann GmbH®. Am 2. Oktober 2023
wird gefeiert. Alexandra Eichenauer-Knoll fragte um das Geheimnis des Erfolges
dieser Touristikbranche in Zeiten von Internet und Billigfliigen.

Hartmann feiern 10 Jahre

Reisecenter Hainfeld. Sie bli-
cken dabei auf durchaus aufregen-
de und anstrengende Zeiten, aber
vor allem auf viele schone person-
liche Kundengespriche zuriick.
Praschl: ,Zu Beginn waren einige
skeptisch, wozu braucht man heute
in Internetzeiten noch ein Reise-
biiro? Aber wir haben den Ent-
schluss nie bereut. Unser Reisecen-
ter ist gleich gut angenommen wor-
den. Einzugsgebiet ist der Bezirk,
wir haben aber auch Kunden aus
Wien, St. Polten und Berndorf
und ganz allgemein eine sehr gute
Mundpropaganda.”

Barbara Praschl und Brigitte

Warum heute also noch iiber
ein Reisebiiro buchen? Die Ant-
wort fillt den beiden Damen
leicht:

v/ Persénliche Beratung, um ein
Gespiir zu bekommen, wohin
die Reise gehen soll (Eckdaten
erfassen: Budget, Reisebestim-
mungen, Personen, Dauer, )

v/ Hilfe bei Onlineregistrierungen,
zB auf Mauritius oder Maledi-
ven fiir ein Health Certificate

v/Klirungen der Einreisebestim-
mungen, zB Visumpflicht, Pass-

giiltigkeit

v/ Abwicklung von Versicherungs-
fillen und Beschwerdemanage-
ment

v/ Detailplanung bei Reise zu meh-

reren Destinationen

v Zahlungsabwicklung: Fiir Kun-
den, die ungern mit Kreditkarte
im Internet bezahlen

Zeitersparnis (Praschl: ,80% der
v/ Kunden kennen wir persénlich
gut, wir wissen die Art und den
Standard, der gewiinscht wird.”)

Auf Anfrage ist auch Ratenzah-
lung maglich!

Interessanterweise hat die Corona-
krise sogar fur einen Aufschwung

der Reisebranche gesorgt. Praschl:
»Wir haben damals sogar von unse-
rem eigenen Geld Kunden den
Verlust zuriickerstattet.”

Solch ein Engagement lohnt
sich. KundInnen schicken Postkar-
ten oder kommen sogar spontan
im Geschift vorbei, um wertvolles
Feedback zu einer Destination
mitzuteilen.

Am 2. Oktober wird gefeiert:
mit einem Openhouse-Fest, Ge-
tranken, Snacks und einer kleinen

Tombola rund ums Reisen.
Reisecenter Hainfeld
Praschl - Hartmann GmbH

Hauptplatz 4, 3170 Hainfeld
Tel.: +43 / 2764 / 30760
E-Mail:
office@reisecenterhainfeld.at

)

Wegen Umbau geschlossen:
4. -5. September

Barbara Praschl

(li) und Brigitte
Hartmann sind
Touristikerinnen
aus Leiden-
schaft.

lhre Kunden und
Kundinnen
danken es ihnen
und schreiben so-
gar Postkarten
aus dem Urlaub.

Fotos:
Eichenauer-Knoll

Reise-

center
Hainfeld
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Veranstaltungskalender | September - NNovember 2025

DATUM ZEIT

03.09. 11.30

08.09.

08.09. 14.00-18.00
09.09. 09.00-12.00
09.09. 14.00

10.09. 11.00

15.09. 08.00-12.00
17.09. 11.00

19.09. 19.30

22.09. 18.30

23.09.

23.09. 17.00

29.09. 14.00 - 18.00
01.10. 09.00

02.10.

03.10. 19.00

06.10. 15.00 - 18.00
07.10. 18.00

10.10. 18.30

12.10. 19.30
11.-14.10.

18.10. 19.30

20.10. 14.00

22.10. 19.00

26.10. 09.00

28.10. 17.00

04.11. 18.00

09.11. 19.00

12.11. 10.00 -13.00
16.11.-22.11.

Gam&mdev&rband dar

ccetfe ea/x:zf

RAMSALY - ROHRBACH - ALTENMARKT - KAUMBERG

9.00 - 12.00 Uhr
NMS - Hainfeld

Schnupperstunde

Instrumente ausprobieren
Kontakt mit Lehrkriften

Information

TAG DER OFFENEN TUR

Musikalische Friiherziehung

Samstag
09.09.2023

VERANSTALTUNG | ORT

Bergmesse am Gfohlberg (20 Jahre Gfohlberghiitte)
Lowa-Passformtag, Schuhhaus Fux, Hainfeld
Natur im Garten, mit Star-Gartner Karl Ploberger und
Gewinnspiel, Wochenmarkt
Tag der offenen Tiir, Musikschule Hainfeld, NNOM Hainfeld
Wasserfest, bei der Kneippanlage im Kirchtal
Bergmesse am Kirchenberg
Der Messerschleifer kommt, Hauptplatz
Jubildumsfeier ,, 100 Jahre Liasenbondl” und Natur-
freundetag, am Liasenbondl, mit Festprogramm
Kinodienstag, Jubilaumsfilm ,Cinema Paradiso”, Stadtkino
Operettenkonzert, im Kultursaal Hainfeld
Mountainbike-Ausflug, Naturfreunde Hainfeld, sh. Website
Evangelischer Gottesdienst, Barockstiiberl Pfarre Hainfeld
20 Jahre Wochenmarktfest, mit Musik, Wochenmarkt
Erntedankfest, in der Pfarrkirche Hainfeld
10 Jahre Reisecenter Hainfeld, Openhouse im Geschaft
Buchprasentation, ,Dialog”, Benno Kapelari spricht, Kultursaal
Tag der offenen Tiir, Kreativakademie der Musikschule Hainfeld,
tiber dem Hainfeld Museum, Wiener Str. 16
Lange Nacht der Museen, Wiener Str. 16 e E
Hainfelder Dialogkreis, im Haus der LebenskreisQuelle
Kabarett Bl6Zinger, ,Zeit”, Kultursaal Hainfeld
Waldviertler Hausmesse, Schuhhaus Fux, Hainfeld
Kabarett mit Marco Pogo, ,Gschichtldrucker”, Kultursaal Hainf.
Biirgermeisterkochen, am Wochenmarkt
GreinBrass Konzert, in der Pfarrkirche Hainfeld
Festgottesdienst zum Tag der Begegnung, Pfarrkirche
Evangelischer Gottesdienst, Barockstiiberl, Pfarre Hainfeld
Grazer Saxophonquartett, Kultursaal Hainfeld
Vogelkundlicher Vortrag, Samuel Schnierer, Kultursaal Hainfeld
4. Stoff- und Wollflohmarkt, Pfarrsaal Hainfeld
Fotoausstellung Traude Reithofer, im Kultursaal,
Offnungszeiten siehe Seite 25

‘ Wochenmarkt

. Kulturherbst

NATURFREUNDETAG NIEDEROSTERREICH
100 JAHRE LIASENBONDLHUTTE
17. Sept. 2023 am Liasenbo6ndl in Hainfeld

PROGRAMM FUR DIE GANZE FAMILIE:

Ab 09:00
Uhr

Gefiihrte Wanderungen - Treffpunkt am Tennisplatz, Feldgasse
37 in 3170 Hainfeld. Siehe Punkt ,gefiihrte Wanderungen”
besteht die Moglichkeit eines Shuttledienstes zum Liasenbondl.
Abfahrt vom Tennisplatz in der Feldgasse 37. Abfahrt alle 30
Minuten: 10:00, 10:30, 11:00, 11:30 und 12:00
Festansprachen
Gegrillte Speisen, Salat und Pommes.
Selbstgemachte Mehlspelsen

ler Bier und Weinbar vom Weinbauer Etz
Prelskegeln auf der Naturkegelbahn — Ortsgruppenturnier max.
3 Personen pro Ortsgruppe. Anmeldungen ab 12:30 Uhr direkt
bei der Kegelbahn

Ab 10:00
Uhr

11:00 Uhr

ab 12:00
Uhr

ab 13:30
Uhr

| Ballett und Tanz ab September 2023!11!

Musikalische Unterhaltung mit den , Kofferraum Buam*

Parkmaglichkeit fuir die Autobusse besteht am Bahnhof in Hainfeld.
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Wir laden herzlich ein zur

BERGMESSE

A Haiinfelderhjutte
(/X
t‘/,w Kichenlbery
(G5)
Q
S
Q\
@)
% SONNTAG,
@) 10.September 2023
g 11.00 Uhr
52].@ Auf Ilgen Besufh freu.en sich
@ Yand di Prare Hainfeld
Die Veranstaltung findet bei jedem Wetter statt!

4.St0dd- wnd
WollYlatimarkt

PRREE

12. November 2023

10 - 13 Uhr im Pfarrsaal
Feldgasse 36, Hainfeld

Info und Anmeldung bei Elisabeth
Hasler unter 0664/184 11 52

Veranstalter: Verein,Wir Hainfelder”

VOGELKUNDLICHER VORTRAG

von Samuel Schnierer

19.00 Uhr | Kultursaal Hainfeld
Freie Spende

Veranstalter: Verein ,Wir Hainfelder”

Die nachste Ausgabe des
HAINFELDER hat das Thema
.Tierische Weihnachten”
Redaktionsschluss:
18.10.2023, Beitrdge an:
redaktion@hainfeld.at




